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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi elSirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késébbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

m Ha szallitas kézben megsérilt a készilék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerii hasznalat

A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkezd szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szer(i beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelds a felallitasi helyen

valo kifogastalan mikodésért.

A készuléket csak a kdvetkez8kre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésére.

» mikddését felugyelve. A rovid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

m haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdok szama-
ra, irodakban, vagy egyeb kereskedelmi he-
lyiségekben, mez&gazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanzidkban.

= |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ne hasznalja a késziléket:
m K(lsd idbdzitdvel vagy kuldn taviranyitoval.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készilék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a késziuléket 15 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pessegekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8d személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllek és a csatlakozdvezeték kdzelebe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrol a
nagyobb szennyez8déseket.

A készulék tulhevlése tlizet okozhat.

» A készlléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajtd mogeé.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrdé edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.



Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben. A készilék ajtaja kivagodhat. For-

ro g6zok és szurdlangok csaphatnak Kki.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- és ledntésehez) ne hevitsen.

» Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikoddés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készUllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseklettdl
figgben nem lathato.

» QOvatosan nyissa ki a készUllék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csukldpantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

Az Uveg forgotanyeron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben, az ajtd kivagodhat és adott eset-

ben le is eshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak
és szilankokra torhetnek.

— "Dologi kdrok elkertilese", Oldal 5

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul
(pl. etelek fel- és lentésehez) ne hevitsen.

» QOvatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

Biztonsag hu

A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A halozati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A halozati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

/A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejik-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apré alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemd(-
ket a készllekben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kendét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok keé-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

lyai meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hGszigetel§ cso-
magolasban.
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» Soha ne melegitse felugyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bdrds élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzOn héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bdéros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bort.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddes kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltétt parna, szi-
vacs, nedves torl6ruha stb. égési sérulések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlbkenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkl
éri el a forrasi hdmérseékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
dulasa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
> Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.

v’ X

/A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében eléfordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken aproé

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéh6z megfeleld
edényt hasznaljon.




A fémbdl késziilt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmaod esetén szikrak képz&dhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tGzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullamu sutéh6z megfeleld
edényt hasznaljon.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készllék nagyfeszlltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/A FIGYELMEZTETES - Komoly
egészségkarosodas veszélye!
A nem megfelel§ tisztitas hatasara karosodhat
a készulék felulete, csokkenhet az élettarta-
ma, €s veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.
a mikrohullamu energia kijuthat a késztlékbdl.
» Rendszeresen tisztitsa a készuléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.
» A sUt6teret, az ajtot és az ajtoutkdoz6t min-
dig tartsa tisztan.
- "Tisztitas és apolas”, Oldal 9

Dologi karok elkerlilése hu

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a sutd-
tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia
léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készUuléket, ha a sut6-
tér ajtaja vagy annak muianyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkerulése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

Az alkoholg8z6k meggyulladhatnak a forré sutétérben

és a készulék tartds karosodasat okozhatjak. A belob-

banas kdvetkeztében a készllék ajtaja kivagddhat és

adott esetben leeshet. Az ajtdlapok elpattanhatnak és

szilankokra torhetnek. A fellépd vakuum hatasara a su-

t6tér befelé erbteljesen eldeformalddhat.

» Szeszes italokat (= 15 % vol.) higitatlanul (pl. ételek
fel- és ledntéséhez) ne hevitsen.

A nedvesség a sutétérben hosszu tavon korrdziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torolje le a kicsapodott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sutétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

Ha Ul6- vagy rakoddfellletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készilék karo-

sodhat a |étrejovd szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a sttében.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sttét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a rovid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

==

v | X

Amennyiben egymast kévetben tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kézott hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne éallitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.




hu Kornyezetvédelem és takarékossag

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskoéjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megserdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszoé féliat az ajtd belsd oldalardl,

az karositja a készilék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a késziilék ajta-
janak belsé oldalarol.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkoézelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkimeéldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.



4 Ismerkedés

4.1 Kezelomez6

A kezel6panelen bedllithatja készllékének 6sszes funk-
cidjat, és informaciokat kaphat az tzemallapotrdl.

Megjegyzés: A készlléktipustdl figgben a kép részle-

tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Ismerkedés hu
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Ajtényitd Kinyithatja az ajtot.
|d&kapcsold Bedllithatja az id6tartamot percben.
Teljesitményvalasztd A mikrohullamu teljesitményt beallithatja wattban.

4.2 Futési modok

Itt a ftési mdédok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimboélum Név Hasznalat

90-800 Mikrohullamu stté Etelek és italok kiolvasztasa, parolasa és felforrdsitasa.

4.3 Hiitoventilator

A h(t6ventilator szikség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Uzemmadd esetén a sutétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hitéventilator.
Megjegyzés: A h(itéventilator tovabb miikddhet akkor
is, ha a készulék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a sit6étérben és a készulék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készulék mikodését. Parolas utan toérdlje le a

kicsapodott vizet.
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5 Az els6 hasznalat elott

Végezze el az els§ lizembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

5.1 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el8szdr készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

1. Ellenérizze, hogy a sitt6térben nem taldlhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.

2. Tisztitsa meg a stit6tér sima fellleteit puha, nedves
toriékenddvel.

3. Az Uj szag megszintetéséhez tdrolje ki az ures suté-
teret forrd mosogatdszeres vizzel.

— "Stitétér tisztitdsa", Oldal 10

5.2 Forgotanyér behelyezése
A késziléket csak behelyezett forgotanyérral hasznalja.

1. Tegye a gorg6karikat [@l a sit6térben talalhaté mé-

lyedésbe.
L L

&

2. A forgotanyért [bl illessze a paroldtér aljanak koze-
pén elhelyezkedd meghajtotengelyre [Cl.

3. Ellenbrizze, hogy a forgotanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgotanyér balra és jobbra fordithato.

//

6 A kezelés alapijai

6.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

90 Kényes ételek kiolvasztasa.
180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.
360 Hus és hal parolasa vagy ké-

nyes ételek felmelegitése.
600 Etelek felforrdsitasa és f6zése.
800 Folyadékok felforralasa.

6.2 Mikrohullamu sitéh6z megfeleld
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkertlése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohullamu siitében
hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Mikrohullamu siitében hasznalhato

Tartozékok és edények  Indoklas

HGallé és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
siitében hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbdl készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitjiak a héallé edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé midanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdil

Fém evBeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerlilésére
hasznalhat fém evéesz-
kozt, pl. egy kanalat az

dvegben.

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z68dnek, amelyek karositjak a készulléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatdl
és az ajté belsd oldalatol.



Nem alkalmas mikrohullamu siitében valé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezustdiszitési A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyarté garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu si-
t6ben valé hasznalatra.

6.3 Edény mikrohullamu sitéhéz valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sit6héz vald alkalmassagat
edényellenérzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Gzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkul hasznailni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhet6 részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az Ures edényt helyezze a sutétérbe.

A késziléket 2—1 percre allitsa maximalis mikrohul-

lam-teljesitményre.

Inditsa el az lzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

— Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldmu sttében valé hasznalatra.

— Ha az edény forré vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu siitében valé hasz-
nalatra.

M=oY
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Tisztitas és apolas hu

6.4 A mikrohullamu sito beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

&

v | X

Tipp: A készilék optimalis hasznalatéhoz a bedllitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

- "lgy sikertilni fog", Oldal 12

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. »~ Oldal 3

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkerilésére. — Oldal 5

3. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkoz¢ utmutatét. = Oldal 8

4. A teljesitményvalasztéval allitsa be a kivant mikro-
hullam-teljesitményt.

5. Az id6kapcsoldval allitsa be a kivant id6tartamot.
Ha a kivant id6tartam 2 percnél kevesebb, el§szor
allitsa hosszabb id6tartamra, majd rogton vissza a
kivant id6tartamra.

Megjegyzés: Ha mikodés kdzben kinyitja a stitétér aj-

tajat, a mikrohullam mikodése megszakad, a beallitott

id8 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stt6tér ajtajat,
az Uzemmod automatikusan folytatodik.

6.5 Idotartam modositasa

Az id6tartamot barmikor mddosithatja.

» Az idbkapcsoldval allitsa be a kivant idétartamot.
Ha a kivant idétartam 2 percnél kevesebb, el6sz6r
allitsa hosszabb id6tartamra, majd rogton vissza a
kivant id6tartamra.

6.6 A mukodés sziineteltetése

1. Nyissa ki a készllékajtot.
2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat.
v A beadllitott id6tartam Ujbdl elkezd lefutni.

6.7 A miikddés megszakitasa
» Allitsa az idékapcsoldt 0-ra.

7 Tisztitas és apolas
Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUiko-
d6képes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

7.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatolé nedvesség aramutést okozhat.

» A készUllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.



hu Tisztitas és apolas

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroléparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskend6ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatobdl megtudhatja, hogy mely
tisztitdszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

7.2 A késziilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kilon-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

A\ FIGYELMEZTETES - Tilizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sérilésveszély!

A készillék ajtajanak dsszekarcolt Gvege elpattanhat.

» A készllékajtd lUvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. - Oldal 9

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felu-
leteinek tisztitasara vonatkozd utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A készlilék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

- Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

7.3 Sitoteér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
siit6tisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. -~ Oldal 9

2. Forré mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyezddésnél hasznaljon sutbtisztitd szert.
A sUtétisztitdt csak hideg sut6térben hasznalja.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal térélje ki a sut6teret.
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5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a stt6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. > Oldal 9

2. Vegye ki a forgotanyért.

3. Forréd mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgotanyér megfelelen bepat-
tanjon.

7.4 A készilék ellilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el8lap-

jat.

» Ne hasznaljon lvegtisztitot, fém- vagy Uvegkaparot a
tisztitdshoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél elélaproél a korrd-
zio elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 9

2. A készllék ellls§ oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatoéruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készilék elején el6forduld enyhe
szineltéréseket kildnbdz6 anyagok, pl. Gveg, mU-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vevdszolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

7.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. — Oldal 9

2. A kezel6mez6t mikroszalas tdrl6kendével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

7.6 Ajtoélapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(itlen tisztitas karosithatja az ajté Uveglapjat.
» Ne hasznaljon Gvegkapardt.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. —» Oldal 9

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kenddvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytbrésre emlé-
keztet6 arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval tordlje szarazra.



7.7 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sUt6tér atmeneti tisztitasanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

rologtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szeny-

nyezdédések ezutan kdnnyebben eltavolithatok.

Tisztitasi funkcid beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

Zavarok elharitasa hu

N

Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett
forras elkerilése érdekében.

A csészét helyezze a sutbtér kdzepére.

A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.
Allitson be 3 perces idétartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja
zarva az ajtot.

Puha ronggyal torolje ki a sutbteret.

Az ajtdt kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

N oA

©®

8 Zavarok elharitasa

A késziléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szold in-
formaciokat, mielétt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkertli a felesleges koltségeket.

8.1 M(ikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vev8szolgala-
tot.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készilék nem mU- A haldzati csatlakozovezeték csatlakozdédugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a készilléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.
» Ellendrizze a biztositét a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készilékek mikod-

nek-e.

MUkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a

pontos hibailzenetet.
- "Vevdszolgalat", Oldal 12

Az ajtd nincs egészen becsukva.

» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Az id6kapcsold nincs bedllitva.

» Allitsa be az id6kapcsoldt. = Oldal 9

Az ételek lassabban

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.

melegszenek fel, mint »  Allitson be magasabb mikrohullam-teljesitményt. - Oldal 9

korabban.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a késziilékbe.

» Hosszabb id&tartamot allitson be.

Kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgotanyér karcos Szennyezddés vagy idegen targy a forgétanyér meghajtasanak kozelében.

vagy kopik. » Tisztitsa meg a gdrgékarikat és a siit6térben 1évé mélyedést.
A mikrohullamu A készilék meghibasodott.
Ez(ejmméd megsza- » Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevészolgalatot.

ad.

A készUllék nincs

Uzemben. A kijelzén » Nyomja meg a stop gombot.
egy id6tartam lathatd.

Valdszinlleg mikodésbe hozta a forgatdvalasztot.

11



hu Artalmatlanitas

9 Artalmatlanitas

9.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készénhet6en az

értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

» Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készi-
léket.
Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepulési kbzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

Ez a készulék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
szol6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az irdnyelv a mar nem hasznalt ké-
szilékek visszavételének és haszno-
sitdsanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

B

10 Vevészolgalat

Az On orszagéban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vevGszolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrél szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vevd@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

10.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szUlék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készulék ajtajat.

N
[ e FD: ZNr. | CE /z
—-—

Type

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

11 Igy sikeriilni fog

A kilonbdzb ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

11.1 gy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat [épésrél [épésre a be-

allitasi javaslatok idealis hasznalata érdekében. Sza-

mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,

hogy a késziléket hogyan hasznalhatja és allithatja be

idedlisan.

Megjegyzés:

= A beadllitasi javaslatok mindig hideg és Ures sutétér-
re vonatkoznak.

m Az attekintésekben megadott értékek iranyértéknek
tekintenddk. Ezek az élelmiszerek min8ségétél és
allagatol figgnek.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek a felmelegités
alatt, de még utana is robbanasszerlien szétpukkadhat-
nak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne melegitsen
keménytojast héjaban.

Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.
TUkortojas vagy buggyantott tojas készitésekor
elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bbrds élelmiszerek esetében,
mint pl. alma, paradicsom, burgonya vagy virsli, a
héj megrepedhet. Ezért melegités elbtt szurja ki a
héjat vagy a bért.
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A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogdkeszty(-
vel vegye ki a stitétérbdl.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sttétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szlkség.

2. Valasszon egy tetsz8leges ételt a bedllitasi javasla-
tok kozdil.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
- "Mikrohulldmu siitbh6z megfelelé edények és tar-
tozékok", Oldal 8

4. Az edényt dllitsa a forgotanyérra.

5. A készlléket a beallitasi javaslatoknak megfelelen
allitsa be.
El&szdr révidebb id6tartamot allitson be. Sziikség
esetén hosszabbitsa meg az idétartamot. Ha a tab-
lazatban két mikrohullam-teljesitmény van megadva,
el6szdr allitsa be az elsé mikohullam-teljesitményt
és id6tartamot, majd a hangjelzés utan allitsa be a
masodikat.
Ha a tablazattol eltéré mennyiségl ételt kivan készi-
teni, kétszeres mennyiséghez korilbelll kétszeres
idétartamot allitson be.

6. Mindig hasznaljon edényfogdt, amikor a forré edényt
kiveszi a sutétérbdl.

11.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.



Helyzet

Tipp

Az ételnek az id6tartam
elteltével ki kell olvadnia,
illetve forrénak vagy kész-
nek kell lennie.

Allitson be hosszabb id6-

tartamot. A nagyobb
mennyiségekhez és ma-
gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szikséges.

Az id6tartam letelte utan
az ételnek a szélein nem
szabad tulmelegednie, a
kbzepének pedig készen
kell lennie.

Kdzben keverje meg

az ételt.

Allitson be alacso-

nyabb mikrohullam-tel-

jesitményt és hosz-
szabb id&tartamot.

Felolvasztas utan a szar-
nyasnak nem szabad ki-
vil elkezdeni f6ni, belll

pedig fagyosan maradni.

Allitson be alacso-

nyabb mikrohullam-tel-

jesitményt.

Nagyobb mennyiségU

felolvasztott étel ese-
tén tobbszor keverje

meg.

Az étel ne legyen tul sza-
raz.

Allitson be alacso-

nyabb mikrohullam-tel-

jesitményt.

Allitson be rovidebb

id6tartamot.

Fedje le az ételt.
Adjon hozza tdébb fo-

lyadékot.

Felolvasztas mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itétt ételek mikrohullammal t6rténd felolvasztashoz.

igy sikertilni fog hu

11.3 Felolvasztas
Mélyhdtott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1.

Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben
a forgotanyérra.

A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A félia nem érhet hozza a sité falahoz.

Inditsa el az lzemmadot.

A felolvasztasi id§ fele utan vegye le az aluféliat.
Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és tgyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételt id6kdzben egy-két alkalommal forditsa meg
vagy keverje meg.

A nagyobb darabokat t6bbszor is forditsa meg.
Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig
szobah&meérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a belséségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben

mény W-ban
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkdl 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkdl 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabol, 500 1. 180 1.5
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8’
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®? 200 90 10*
Vagdalt hus, vegyesen®?® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen?®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.
Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.
Forditsa meg t6bbszor az ételt.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.
A csomagolast teljesen tavolitsa el.

1
2
3
4
5 A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
6
7
8
9

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélklli siteményeket olvasszon ki.

Valassza el egymastdl a siteménydarabokat.

13
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben

mény W-ban
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borso 300 180 10-15
Gyumélcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gylumaélcs, pl. malna® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tésztabdl készilt 500 90 10-15
stutemény?® ®
Sitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
sitemény® ° 2. 90 2.10-15
Sutemény, lédus, pl. gyimoélcsds sitemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2. 90 2.15-20
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény?® 2. 90 2.15-20

' Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg tdbbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastadl.
Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

© ® N o o b~ W N

Valassza el egymastodl a siteménydarabokat.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Kki.

11.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.
Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forrd ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a stt6étérbdl.
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/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes gbz-
buborékok megjelenése nélkll éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen elbvigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forr¢ folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. gy elkerilhetd a késleltetett forras.

v’ X




FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-
szik az ajto belsd lvegét.

>

Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze

egy mikrohullammal hasznalhatd edénybe.

igy sikertilni fog hu

. Az ételeket fedje le egy megfeleld fedBvel, tanyérral

vagy mikrohullammal hasznalhaté specialis foliaval.

. Inditsa el az tzemmadot.
. Az ételt kdzben tobbszor keverje vagy forditsa meg.

Az étel kilonféle dsszetevdi kilonbdzéképpen mele-
gedhetnek fel.

. Ellendrizze a h6mérsékletet.
. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-

bahdédmérsékleten, hogy a hdmérséklete egyenletes-
sé valjon.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

Mélyhiitétt ételek melegitése mikrohullammal
Vegye figyelembe a bedllitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal torténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Mend, egytalétel, készétel 2-3 6sszetevdvel 300 - 400 600 8-11
leves 400 600 8-10
Egytalétel 500 600 10-13
Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"
pOrkolt
Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5
Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10
Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, répa® 300 600 8-10
Zoldség, pl. borsd, brokkoli, répa® 600 600 14 -17
Spendtkrém® 450 600 11-16

' A keverésnél a husszeleteket vdlassza el egymastol.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.
Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
Viz hozzaadasa nélkil f6zze az ételt.

A 0N

Felmelegités mikrohullammal
Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikrohullammal t6rténd felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%8
ltalok’ 500 ml 800 3-4>°
Bébiételek, pl. tejesiiveg* 50 ml 360 kb. 0,5%°
Bébiételek, pl. tejesiiveg” 100 ml 360 kb. 1°°
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,5%6
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 ¢ 600 4-5
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350-500¢g 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8- 11

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellenbrizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastol a husszeleteket.

1
2
3
4
5
6
7
8 Adjon az ételhez kevés folyadékot.
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Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3

Z8ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza 6ssze az ételt.
Feltétlendl ellenérizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

©® N O g A W N =

11.5 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgalod intézmények szamara készitettik, hogy megkdnnyitstik a késziilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenérzését.

Parolas mikrohullammal

Etel Mikrohullam-teljesit- IdGtartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgotanyérra.
Piskota 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgotanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-
nyérra.
Felolvasztas mikrohullammal
Beadllitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé kiolvasztashoz.
Etel Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben Megjegyzés
mény W-ban
Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2. 90 2.10-15 a forgdtanyérra.

12 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készilék [
Osszeszerelésénél.

12.1 Biztonsagos 6sszeszerelés -
A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-
ket a biztonsagi eldirasokat. =

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szerel§ felelGs a felallita- "
si helyen vald kifogastalan mikddésért.
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Kicsomagolas utan ellendrizze a készllé-
ket. Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoz-
tassa.

Uzembe helyezés elbtt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az dntapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a ké-
szulék ajtajanak belsé oldalarol.

A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallénak
kell lennitk.

A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevllés miatti veszély all
fenn.



® A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése el6tt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sériléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztylit.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

és nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszoros csatlakozdaljzatot.

12.2 Elektromos csatlakoztatas

A készllék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az el6irasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszerltlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozdve-
zeték cseréjét csak villanyszereld végezheti el, az er-
re vonatkozo el6irasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak el8irasszer(ien felszerelt védé-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozodugd a beszerelést kbvetéen nem
érhetd el, szerelési oldalrdl tdbbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kezBkozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.

12.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellenérizze az 6sszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.

Szerelési Utmutatdé hu

12.4 Beépitett butor

Itt taldlja a biztonsagos beszerelésre vonatkozé utmuta-

tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek m(iko-

dését.

» A butor kivagasi munkait a készilék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.
A legkisebb beépitési magassag 850 mm.
A beépitett szekrénynek a készllék mogott nem le-
het hatfala.

m A szell6z6nyilasokat és az elszivo nyilasait nem sza-
bad lefedni.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig hdallonak kell lennidk.

12.5 Felsé szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe a fels§ szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

—

12.6 Fels6 szekrény elokészitése

1. Hatarozza meg a butor falvastagsagat. @

A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.

2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez als¢ furata és a
beépitéshez hasznalt butor alja k6zbtti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zardlemezt a felsé szekrényhez. @
Ekdzben vegye figyelembe a meghatarozott x érté-
ket.

Y M/
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12.7 All6 szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe az allé szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

~600 __ e
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12.8 All6 szekrény el6készitése

1. Hatarozza meg a butor falvastagsagat. ®
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.

2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez als¢ furata és a

beépitéshez hasznalt butor alja kozdtti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zarélemezt az allo szekrényhez. @
Ekdzben vegye figyelembe a meghatarozott x érté-
ket.
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(x=140)(x=147) (x=154)

12.9 A késziilék elokészitése

Ha a késziiléket allé szekrénybe épiti be, elé kell készi-

tenie a késziléket.

1. Lazitsa meg a mikrohullamu sité aljan 1évé csavart.
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2. Tavolitsa el a mikrohullamu siité aljan 1év6 burkola-
tot.

4. Lazitsa meg a mikrohullamu suté aljan lévé két kil
s@ csavart.

5. Rdzgitse a mikrohullamu sité aljan a beépitd kere-
tet a két kulsé csavarral.




6. Rdgzitse a mikrohullamu siité aljan a négy labat.

&> =)
Iy
-

12.10 A késziilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfelel6en rogzit-
se a késziiléken.

1

20 19 8
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18 [ [H= [Hs (K-
2. Megjegyzés:

Ne csipje be és ne torje meg a csatlakozdvezetéket.

Helyezze a késziiléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.

Szerelési Utmutatdé hu

3. A készlléket Ugy csavarozza be, hogy az kdzépre
kerUljon.

4. Ellen6rizze a szomszédos készulékektdl vald tavol-
sagot.

e——— ]

—

min. 3mm —»|

A [

=
N
——

(o))

_—— I

A szomszédos készllékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a sutétérbdl és az ajtordl.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcije.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informaciji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

® pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.
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®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

Nie uzywac urzgdzenia:
®m 7 zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 15 oraz przez osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo osoby
nieposiadajgce wymaganego doswiadczenia
i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg
sie one pod nadzorem lub zostaty doktadnie
poinformowane o sposobie bezpiecznej ob-
stugi urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stgd zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-

palne przedmioty mogag sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

gq sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
Z elementdw grzewczych i wyposazenia.



Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar.

» Nigdy nie montowac urzadzenia za drzwia-
mi dekoracyjnymi ani za drzwiami mebla.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
moga wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciennczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

moga sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotyka¢ zawiasow.

Bezpieczenstwo pl

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szy-
by w drzwiach mogg ulec peknieciu i rozpry-
snac sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 24

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozcieniczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggnac¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

sSi¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.
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1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCI

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmraza¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowad.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorka mogaq sie rozprysnac.
» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakdw.

W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-

ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac¢ pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazdwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

v



Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-
niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,
poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykdw powietrza. Zacho-
wac ostroznosc¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!
Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne moga
mieC drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgod¢, ktdra wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.
» Nalezy uzywac wytacznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Bezpieczenstwo pl

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania

trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie

uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢

powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego

uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.

» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.

» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste.

— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 28
Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania sg uszkodzone. Z urzadze-
nia mogg wydostawac sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika lub rama z tworzywa
sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwaciji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.
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2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogdlne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzgdzenia mo-

ga sie gwattownie otworzyc¢, a nawet wypasc. Szyby w

drzwiach mogg ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-
wnetrznym ze wzgledu na powstajace podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozciennczonym (np.
do polewania potraw).

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac¢ potraw w komorze piekarnika.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawad, nie siadad, nie wieszac sie ani nie opie-
rac¢ sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzadzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wigczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

==
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Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

po sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzadzenie

przez kilka minut do ostudzenia.

Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.

Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-

lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Usuniecie przezroczystej folii z wewnetrznej strony

drzwi spowoduje uszkodzenie drzwi urzgdzenia.

» Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z wewnetrznej
strony drzwi.

Whnikajgce do wnetrza urzadzenia ptyny mogg uszka-

dzac naped talerza obrotowego.

» Obserwowad proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw kroétki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowe-

go.

vYyy

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegodlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-
nia i zapewnia informacje o jego stanie.

Uwaga: Zaleznie od typu urzgdzenia pokazane na ilu-
stracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.

= watt 90
1
180
360 .—E,
600
800
@ min 0 1
7/ ﬁz
60 c 3
50 4
40___ 5 ﬂ
30— - 6
20 N 7
o______ /' 9 "\ 8
a

Przycisk otwierania drzwi Otwieranie drzwi.
Wytacznik czasowy Ustawianie czasu trwania w minutach.
Przetacznik mocy Ustawié¢ moc mikrofal w watach.

4.2 Rodzaje grzania

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Zastosowanie

90-800 Mikrofale Rozmrazanie, gotowanie oraz podgrzewanie potraw i ptyndow.

4.3 Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
W trybie mikrofal komora gotowania pozostaje zimna.
Pomimo to wentylator wtacza sie.

Uwaga: Wentylator moze nadal pracowac, nawet jesli

4.4 Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-

sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy

drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-

wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na

urzgdzenie zostato juz wytgczone.

dziatania urzgadzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzed.
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5 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

5.1 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sie, ze w komorze gotowania nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Gtadkie powierzchnie w komorze gotowania oczy-
sci¢ miekka, wilgotng sciereczka.

3. W celu pozbycia sie zapachu nowosci wytrze¢ pustg
komore gotowania gorgcg wodg z detergentem.

— "Czyszczenie komory piekarnika", Strona 28

5.2 Montaz talerza obrotowego

Nie uzywac urzgdzenia bez wtozonego talerza obroto-
wego.

1. Wiozy¢ pierscien obrotowy [@l we wgtebienie w ko-
morze gotowania.

<IE

&

2. Zatrzasna¢ talerz obrotowy bl w napedzie [€] posrod-
ku komory gotowania.

3. Sprawdzid, czy talerz obrotowy jest prawidtowo za-
trzasniety.

Uwaga: Talerz obrotowy moze obracac¢ sie w lewo lub

W prawo.

//

6 Podstawowy sposob obstugi

6.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

90 Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie migsa i ryb lub pod-
grzewanie delikatnych potraw.

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

800 Podgrzewanie ptyndw.

6.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac¢ potrawy i nie uszkodzi¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.
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Mozliwos¢é stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie

Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-

roodpornego materiatu

odpowiedniego do stoso-

wania w trybie mikrofal:

= szkio

= ceramika szklana

= porcelana

= tworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature

= szkliwiona ceramika
bez peknigd

Materiaty te przepuszcza-
ja mikrofale. Mikrofale nie
powodujg uszkodzenia
naczyn odpornych na wy-
sokg temperature.

Sztuéce metalowe

Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécow, np. wtozy¢ do
szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg
iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.



Brak mozliwos$ci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym

stopniu.
Naczynia ze ztotymi lub Mikrofale mogg uszkodzi¢
srebrnymi zdobieniami ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazoéwka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadaja sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

6.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w

trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez

umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytgcznie

podczas testu naczyn.
/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-

Cji.
» Nie dotykac¢ goracych elementow.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sig.

>
1. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.
2

. Ustawi¢ urzadzenie na dziatanie z maksymalng mo-

cg mikrofal przez V2 - 1 minute.
Wigczy¢ tryb pracy.
Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

Eall o

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do

stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-

lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

6.4 Nastawianie mikrofal
UWAGA!

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczacé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

==

v | X
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Wskazdéwka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urza-
dzenia, warto kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

— "Tak to dziafa", Strona 31

1. Przestrzegad zasad bezpieczenstwa. — Strona 22

2. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 24

3. Przestrzegac¢ wskazéwek dotyczacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. — Strona 26

4. Za pomocq przetgcznika mocy ustawi¢ zgdang moc
mikrofal.

5. Za pomocg wytgcznika czasowego ustawi¢ zgdany
czas trwania.
Jesli zadany czas trwania jest krétszy niz 2 minuty,
nalezy najpierw ustawi¢ dtuzszy czas trwania, a na-
stepnie od razu powréci¢ do zgdanego czasu trwa-
nia.

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory

gotowania zostang otwarte, kuchenka mikrofalowa

przerwie prace i zatrzyma odliczanie czasu. Po za-

mknieciu drzwi komory gotowania urzadzenie kontynu-

uje prace.

6.5 Zmiana ustawionego czasu trwania

W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.
» Za pomocg wytgcznika czasowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Jesli zgdany czas trwania jest krotszy niz 2 minuty,
nalezy najpierw ustawi¢ dtuzszy czas trwania, a na-
stepnie od razu powrdci¢ do zadanego czasu trwa-
nia.

6.6 Zatrzymanie trybu pracy

1. Otworzy¢ drzwi urzadzenia.

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia.

v Nastawiony czas trwania jest nadal odliczany.

6.7 Przerwanie trybu pracy
» Ustawi¢ wytgcznik czasowy na 0.
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Czyszczenie i pielegnacja

7

Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

7.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia prag-
dem.

>

Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!
Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-
dzenia powierzchni urzadzenia.

>

Nie stosowac zracych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

Nie uzywac srodkdw czyszczacych o duzej zawarto-
Sci alkoholu.

Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.

Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-
dukciji.

>

Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukad przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

7.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-
palic.

>

Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogag sie
rozprysnac.

>
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Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czyszczgcych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdéw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

Przestrzegac¢ wskazdowek dotyczgcych srodkow

czyszczgcych. — Strona 28

Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia

elementow lub powierzchni urzgdzenia.

Jesli nie podano innych wskazéwek:

- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
goragcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

7.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore
gotowania.

>

o &

Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkéw do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 28

Czysci¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac¢ srodek
do czyszczenia piekarnikow.

Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowadé wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.

Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.
Komore gotowania wytrze¢ miekka sciereczka.
Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Czyszczenie talerza obrotowego

1.

2
3.

4.
5.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 28

Wyjac talerz obrotowy.

Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z go-
rgcg wodg z detergentem.

Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.

Upewnic¢ sig, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.

7.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-
dzenia.

>

Do czyszczenia nie uzywaé ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwacd z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

Przestrzegac¢ wskazdowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych. — Strona 28

Front urzgdzenia czysci¢ gorgcg woda z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne réznice koloréw z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewnej.



Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

7.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-

stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 28

2. Panel obstugi czyscic¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng Sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

7.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 28

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.

Usuwanie usterek pl

Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietlne wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

7.7 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pozniej tatwiej usungg.

Wprowadzanie ustawien funkciji czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
Z woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory gotowania.

Ustawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 3 minuty.

Wiaczyé mikrofale.

Po uptywie ustawionego czasu trwania pozostawi¢

drzwi zamkniete przez kolejne 3 minuty.

Komore gotowania wytrze¢ miekka sciereczka.

Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy

otwartych drzwiach.

N O,

© ®

8 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

8.1 Zakldocenia dziatania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytagczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne,.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktocenie dziatania

1. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tresé

komunikatu o btedzie.
- "Serwis”, Strona 30

Drzwi nie sg doktadnie zamkniegte.

» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Wytgcznik czasowy nie jest nastawiony.
» Wprowadzi¢ ustawienia wytacznika czasowego. — Strona 27
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Potrawy podgrzewajg
sie wolniej niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal. = Strona 27

Do urzadzenia wtozono wigksza ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.

» W trakcie podgrzewania obrdéci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Talerz obrotowy zaha:

Zabrudzenia lub ciata obce w obszarze napedu talerza obrotowego.

cza lub ociera 0 cos. » Qczyscié pierscieri obrotowy i zagtebienie w komorze gotowania.

Tryb mikrofal zostaje  Usterka urzgdzenia.

przerwany. » Jezeli btagd wystgpi ponownie, wezwad serwis.

Urzadzenie nie zosta- Przetgcznik obrotowy zostat przypadkowo przestawiony.

to uruchomione. Na » Nacisnaé stop.
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

9 Utylizacja

9.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac¢ wartosciowe surowce.

» Urzagdzenie utylizowaé zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejskag
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i sSrodowiska
naturalnego konsekwenciji, wynikaja-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

B

10 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;j.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzgdzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe.

30

10.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.



Tabliczke znamionowg z numerem widac¢ po otworze-
niu drzwiczek urzgdzenia.

E-Nr: FD: Z-Nr: c€ \51
-

Type

Tak to dziata pl

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

11 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

11.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,

ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-

lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-

mat wielu potraw wraz z informacjami i wskazéwkami

dotyczacymi optymalnego uzywania i regulowania urzg-

dzenia.

Uwaga:

m  Zalecane ustawienia dotyczg zawsze zimnej i pustej
komory piekarnika.

m  Czasy podane w zestawieniach majg charakter
orientacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci
produktéw spozywczych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skdérkg mogg sie

rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow.

W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktuc zéttko.

» tupina lub skorka produktéw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakow lub kietbasek, moze popekad.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyjg¢ naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ zgdang potrawe z zalecanych ustawien.

3. Witozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych", Strona 26

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Ustawi¢ najpierw najkrotszy czas trwania. W razie
potrzeby wydtuzy¢ czas trwania. Jezeli w tabelach
podano dwa wartosci mocy mikrofal i czasu trwania,
nalezy najpierw ustawi¢ pierwszg wartos¢ mocy mi-
krofal i czasu trwania, a po sygnale druga.

W celu przyrzadzenia ilosci, ktére rdznig sie od po-
danych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok. dwukrotnie
dtuzszy czas trwania w przypadku dwukrotnej ilosci.

6. Do wyjmowania gorgcych naczyn z komory piekarni-
ka uzywac tapek kuchennych.

11.2 Porady dotyczace rozmrazania i
podgrzewania
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby

uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-
wania.

Cel/problem Rada

Po uptywie czasu trwania Ustawic¢ dtuzszy czas
potrawa powinna by¢ roz- trwania. Wieksze ilosci i
mrozona, gorgca lub ugo- wyzsze potrawy wymagajg
towana. dtuzszego przyrzgdzania.
Po uptywie czasu gotowa- ® W miedzyczasie zamie-
nia potrawa nie powinna szac¢ potrawe.

byC¢ przegrzana przy brze- ® Ustawic¢ nizszg moc
gach, natomiast w srodku mikrofal i dtuzszy czas
powinna by¢ ugotowana. trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub = Ustawi¢ nizszg moc
mieso nie powinny byd mikrofal.
podgotowane tylko z ze- = W przypadku rozmra-
wnatrz, natomiast w srod- zania wiekszej ilosci
Ku jeszcze zamrozone. produktdw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna by¢ = Ustawi¢ nizszg moc
zbyt sucha. mikrofal.
= Ustawic krotszy czas
trwania.
m  Przykry¢ potrawe.
= Dodac wiecej wody.

11.3 Rozmrazanie

W urzgdzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych
potraw.

Rozmrazanie potraw

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na talerzu obrotowym.
Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni, mozna przykry¢ kawatkami fo-
lii aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ scianek pie-
karnika.

2. Witgczyc tryb pracy.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgé
folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-
wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywac¢ do kon-
sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdéci¢ albo zamieszac¢ potrawe je-
den lub dwa razy.
Duze kawatki obracac kilka razy.
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5. W celu temperatury rozmrozone produkty nalezy po-
zostawi¢ w temperaturze pokojowej na 10 do 20 mi-

nut.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddacd dalszej obrdébce, nawet jesli w srodku jest
jeszcze czesciowo zamrozone.

Przestrzegad zalecanych ustawien dotyczgcych rozmrazania i podgrzewania zamrozonych potraw przy uzyciu mikro-

fal.
Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 800 1. 180 1. 15
sci, z koscig i bez 2. 90 2.10-20
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1000 1. 180 1. 20
Sci, z koscig i bez 2. 90 2. 15-25
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1500 1. 180 1. 30
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 200 1. 180 1. 2]
watkach lub plastrach 2. 90 2.4-6
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 500 1. 180 1.5
watkach lub plastrach 2. 90 2.5-10
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 800 1. 180 1.8’
watkach lub plastrach 2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®?® 200 90 10*
Mieso mielone, mieszane®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane?®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Masto, rozmrazanie’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Masto, rozmrazanie’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Ciasto suche, np. ucierane®® 500 90 10-15
Ciasto suche, np. ucierane®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15

Potrawy zamraza¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowad.
Kilkakrotnie obrdci¢ potrawe.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

© ® N o g b~ W N =

Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Rozmrazac¢ tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 500 1. 180 1.5

twarozkiem?® 2. 90 2.15-20

Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 750 1. 180 1.7

twarozkiem?® 2.90 2.15-20

' Podczas obracania porozdzielaé rozmrozone czesci.
Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.
Catkowicie usung¢ opakowanie.

N

© © N o o »~ W

Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.

11.4 Podgrzewanie
W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzeh!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec |

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
da¢ tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

4. Witaczyd¢ tryb pracy.

5. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
roci¢ lub zamieszac.

Sktadniki potrawy moga sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

6. Kontrolowac¢ temperature.

7. W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

Podgrzewanie zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegac zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa Waga w g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 300 - 400 600 8-11

2-3 sktadnikow

Zupa 400 600 8-10

Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-13

Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 12-17"
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Dodatki, np. ryz, makaron? 250 600 2-5

Dodatki, np. ryz, makaron? 500 600 8-10

' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

2 Doda¢ do potrawy troche ptynu.

3 Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10

Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 600 600 14 -17

Szpinak ze $mietang* 450 600 11-16

' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

S 0N

Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa llos¢ Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Napoje' 200 ml 800 2-328
Napoje' 500 ml 800 3-42°
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 ml 360 ok. 0,5%°
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 ml 360 ok. 158
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 ml 360 1,56%¢
Zupa 1 filizanka 200 ¢ 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 400 g 600 4-5
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 350 - 500 g 600 4-8

2-3 sktadnikow

Mieso w sosie’ 500 g 600 8-11
Potrawa jednogarnkowa 400 ¢ 600 6-8
Potrawa jednogarnkowa 800 g 600 8- 11
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.
2 Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielac.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

® N o o b w

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsng¢ potrawa.

11.5 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwaniaw min  Wskazowka
Mleczko jajeczne, 750 g 1. 360 1.12-17 Forme z pyrexu 20 x 25 cm usta-
2. 90 2.20-25 wi¢ na talerzu obrotowym.
Biszkopt 600 8-10 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
na talerzu obrotowym.
Pieczen rzymska 600 20-25 Forme z pyrexu ustawi¢ na tale-

rzu obrotowym.
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Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Instrukcja montazu pl

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mieso 1. 180 1.5-7 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
2. 90 2.10-15 na talerzu obrotowym.

12 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzadzenia.

12.1 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzgdzenia.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

®m Przed uruchomieniem usung¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

® Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z we-
wnetrznej strony drzwi.

m Przestrzegac¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementow wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzadzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

= Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. Usungc¢ wiory. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow elektrycz-
nych.

m Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja
nie obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtgczenia urzgdzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» NosiC rekawice ochronne

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

12.2 Przylacze elektryczne

Aby mdc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Tylko wykwalifikowany elektryk moze zainstalowac
gniazdo lub wymieni¢ przewdd przytgczeniowy,
uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

» Urzgdzenie podtgczad tylko do gniazdka wtykowego
ze stykiem ochronnym (uziemieniem), zamontowa-
nego w sposob zgodny z obowigzujgcymi przepisa-
mi.

» Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do wtycz-
ki, wowczas w instalacji elektrycznej musi znajdo-
wac wielobiegunowy roztgcznik od sieci elekiryczne;
Z rozwarciem stykéw wynoszacym minimum 3 mm.
Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.
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12.3 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

12.4 Meble do zabudowy

Tutaj podane sg informacje na temat bezpiecznego

montazu.

UWAGA!

Widry mogag zaktdcac funkcjonowanie elementéw elek-

trycznych.

» Meble nalezy docina¢ przed wstawieniem urzgdze-
nia.

» Usungc€ widry.
Minimalna wysokos¢ montazu to 850 mm.
Szafka do zabudowy nie moze miec tylnej Scianki.
Szczelin wentylacyjnych i otworéw ssgcych nie wol-
no zakrywac.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne na tempe-
rature do 90°C, a przylegajgce do urzadzenia fronty
mebli do 65°C.

12.5 Wymiary montazowe w szafce gornej

Przestrzega¢ wymiardw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce gorne;.

-§i>‘>\/m A
e

12.6 Przygotowanie szafki gornej

1. Ustali¢ grubos$é $cianki mebla. @
Grubos¢ scianki jest przypisana do wartosci x.
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2. Uwaga: Wartos¢ x odpowiada odstepowi dolnego

otworu blachy przytgczeniowej od podtogi mebla do
zabudowy.

Przykrecic¢ blache przytaczeniowa do szafki gorne;.
@

Uwzgledni¢ przy tym ustalong wartos¢ x.
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12.7 Wymiary montazowe w szafce wysokiej

Przestrzega¢ wymiarow montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.
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12.8 Przygotowanie szafki wysokiej

1. Ustali¢ grubos$é écianki mebla. @

Grubosé scianki jest przypisana do wartosci x.

2. Uwaga: Wartos¢ x odpowiada odstepowi dolnego
otworu blachy przytgczeniowej od podtogi mebla do
zabudowy.

Przykreci¢ blache przytgczeniowg do szafki wyso-
kiej. @
Uwzgledni¢ przy tym ustalong wartosé x.
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lowej.

. Przykreci¢ srodkowg srube do dna kuchenki mikro-

falowej.

12.9 Przygotowanie urzadzenia do pracy
Jezeli urzadzenie ma by¢ zamontowane w szafce wyso-
Kiej, nalezy je odpowiednio przygotowad.
1. Odkreci¢ srodkowa srube w dnie kuchenki mikrofa-

. Odkreci¢ 2 zewnetrzne Sruby w dnie kuch
krofalowe].

enki mi-

Instrukcja montazu pl

. Przymocowac 4 ndzki do dna kuchenki mikrofalo-

wej.

12.10 Montaz urzadzenia
1. Przymocowad elementy dystansowe do urzadzenia

zgodnie z gruboscig scianki.

»‘ ‘- »‘ ‘.. »‘ ‘- »‘ ‘..

%l e [He (o W

5. Za pomocg dwdch srub zewnetrznych przymocowac
rame montazowg do dna kuchenki mikrofalowej.
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2. Uwaga:
Uwazad przy tym, aby nie zagig¢ ani nie przyciac
przewodu przytgczeniowego.

W prawo.

4. Sprawdzi¢ odstep od sgsiednich urzadzen.

e—— ]

—

min. 3mm |4

I
————

(oX6)

_—— I

Odstep od sgsiednich urzgdzen musi wynosi¢ co
najmniej 3 mm.

5. Usungc¢ z komory gotowania oraz z drzwi materiaty
opakowaniowe i folie klejgce.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-
tor instructiunii de montaj este garantata sigu-
ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil
pentru functionarea ireprosabila la locul de in-
stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

Siguranta ro

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

= pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 15 ani si de persoane cu capacitaii
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul In care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Obiectele inflamabile depozitate in interiorul

cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.
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ro Siguranta

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu.

» Nu montati niciodata aparatul in spatele
unei usi decorative sau de mobilier.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-
binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT — Pericol de oparire!

in timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

> Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.
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Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamu-
rilor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,

Pagina 42

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE



/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni

exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» Tn cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» n cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-

Siguranta ro

n&ciori; coaja poate crépa. inainte de incal-
zire, intepati coaja sau inveligul.

Caldura nu se distribuie uniform in méancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepadrtati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificafi temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

in timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

n cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de ntar-
ziere a fierberii.

v X

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela

din portelan si ceramica poate avea orificii fi-

ne In manere si capac. In spatele acestor orifi-

cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in

cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-

_crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate

suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, usa si balamaua usii.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 46

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia este deteriorata. Este posibil ca energia

produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagralii, usa aparatului poa-

te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii

se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-

siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna land sau
peste alimente).
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Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

> Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-
torul cu microunde.



ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu perelii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

==

v | X

Protectia mediului si economisirea ro

Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» | dsafi aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interio-

_rul cuptorului cu microunde.

Indepartarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartati folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

3 Protectia mediului i economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.
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ro Cunoasterea

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
o i . i ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea i
Prin intermediul elementului de operare setati toate fun- forma.

ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

= watt 90

180

R
600

800

@ min 0 1
/7 /—2
60 c 3
50 4

0___ 5 ﬂ
30— 6
20 7
o______ /" 9 "\ 8

:

Maner deschidere usa Deschideti usa.
Temporizator Setati durata in minute.
Selectorul de putere Setali puterea microundelor in wati.

4.2 Modurile de incalzire

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea
modurilor de incalzire.

Simbol Nume Utilizare
90-800 Microunde Decongelati, preparati sau incalzili alimente si lichide.
4.3 Suflanta de racire Nota: Suflanta de rdcire poate continua sa functioneze

L _ . si dupa ce aparatul a fost deconectat.
Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza

dupéa cum este necesar.
In timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza.
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4.4 Apa de condens

Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen

nainte de prima utilizare ro

normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

5 nainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

5.1 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima datd alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Asigurati-va ca n interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatati suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizand o laveta moale, umeda.

3. Pentru a elimina mirosul specific de aparat nou,
stergeti interiorul gol al cuptorului cu o solutie fier-
binte de apa cu detergent.

— "Curdtarea interiorului cuptorului”, Pagina 47

5.2 Montarea suportului rotativ
Utilizati aparatul numai cu suportul rotativ montat.

1. Asezati inelul rulant [@l in adancitura din interiorul

cuptorului.
S

&

2. Fixati suportul rotativ [b]l in piesa de antrenare [€] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.

3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Nota: Suportul rotativ se poate roti catre stanga sau ca-

tre dreapta.

7

6 Utilizarea de baza

6.1 Treptele de putere a microundelor

Aici este disponibild o prezentare generala a treptelor
de putere a microundelor si a utilizarii acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

800 Incalziti lichide.

6.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectati informatiile oferite de producatori. Da-
ca avetli dubii, efectuati o testare a vaselor.

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi- Aceste materiale permit
ale termorezistente si trecerea microundelor.
adecvate pentru utilizarea Vesela care nu este ter-
in cuptorul cu microunde: morezistenta si se deterio-

= Sticla reaza in cazul contactului
= Vitroceramica cu microundele.
= Porfelan
m  Material plastic termo-
rezistent

m  Ceramica complet
smaltuita, fara fisuri
Tacamuri din metal

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scéntei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.
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ro Curafare si ingrijire

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa s& trea-
ca microundele. Alimente-
le se Incalzesc slab.

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

Vesela din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

6.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuadnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a microundelor si lIdsati apa-

ratul sa functioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

MNA oY

Eal o

6.4 Setarea microundelor

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate Tn interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5

v | X

Recomandare: Pentru o tulizare optima a aparatului, va
outeli orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

— "Procedati astfel", Pagina 49

1. Respectali instructiunile privind siguranta.
— Pagina 40

2. |nstructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 42

3. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 45

4. Setati puterea doritd a microundelor cu ajutorul se-
lectorului de putere.

5. Reglati durata dorita cu ajutorul temporizatorului.
Daca durata dorita este mai mica de 2 minute, seta-
ti mai intdi o duratd mai lunga, iar apoi reveniti la
durata dorita.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul

de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

6.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglafi durata dorita cu ajutorul temporizatorului.
Daca durata dorita este mai mica de 2 minute, seta-
ti mai intai o duratd mai lunga, iar apoi reveniti la
durata dorita.

6.6 intreruperea functionarii

1. Deschideti usa aparatului.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului.

v Incepe derularea duratei setate.

6.7 Anularea procesului de functionare
» Setati temporizatorul la 0.

7 Curatare si ingrijire
Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-

tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-|
cu atentie.
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7.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.



/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi Tnainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componentd sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

7.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turéa se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul In care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice asculite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 46

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o lavetd moale.

7.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curafare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 46

Curatare si ingrijire  ro

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apé cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, Incalziti o cana cu apa cu céteva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 46

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveli grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

7.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizafi produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 46

2. Curatati partea frontald a aparatului utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetda moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

7.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergetli niciodata cu o lavetd uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 46
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2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.
3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

7.6 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 46

2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si
un produs de curatare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

7.7 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curafare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea functiei de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setali puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 3 minute.

Porniti microundele.

Dupéa expirarea duratei, Iasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

Lasali interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-

tuia deschisa.

Noos®

© ®

8 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

8.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la refeaua de curent.

Siguranta din panoul de sigurante s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuniul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

- "Serviciul clienti”, Pagina 49

Usa nu este inchisa complet.

» Verificati daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Temporizatorul nu este setat.

» Setati temporizatorul. = Pagina 46

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat

Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor. = Pagina 46

de obicei.

» Setati o durata mai lunga.

Tn aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

O cantitate dubla necesita un timp dublu.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Suportul rotativ zgarie 1n zona suportului rotativ exista impurititi sau corpuri straine.

sau aluneca.

» Curatati inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.

Functionarea cu mi-  Aparatul are o defectiune.

crounde se intrerupe. » Dac aceastd eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistentad pentru clienti.

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentatd o du-
rata.

» Apasati pe stop,

Selectorul rotativ a fost actionat accidental.

9 Evacuarea ca deseu

9.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.

» Eliminati iIn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE n privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

B

10 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastra, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasili
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

10.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideli usa apara-
tului.

[ Ew FD. ZNr: | c€ \/EF’
Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

11 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

11.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-
glare a aparatului.

Nota:

®  Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.
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Procedati astfel

In cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar, trebuie
ca mai intéi sa intepati galbenusul.

In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnéciori; coaja
poate crapa. Inainte de incélzire, intepati coaja sau
invelisul.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

Amplasarea

Recomandare:

Dupéa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coaptd doar la exte-
rior, Tnsa n interior sa fie
inca congelata.

m  Setali 0 putere mai mi-
ca a microundelor.
In cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele

banta foarte puternic.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-
de", Pagina 45

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

5. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setati mai intéi durata cea mai scurtd. Daca este ne-
cesar, prelungiti durata. Daca in tabele sunt specifi-
cate 2 valori de putere ale microundelor si ale duira-
telor, setati mai intdi prima valoare a puterii microun-
delor si duratei, iar pe a doud setati-o dupa emite-
rea semnalului sonor.

Daca doriti s& preparali cantitafi diferite de cele spe-
cificate in tabele, setati o durata aproximativ dubla
pentru o cantitate dubla de alimente.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptoru-
lui, utilizati servete de vase.

11.2 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare si incalzire.

Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o duratd mai inde-
lungata. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesita mai
mult timp.

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar Tn mijloc nu sunt inca
gata.

= Amestecali ocazional
alimentele.

m  Setalfi 0 putere mai mi-
ca a microundelor si 0
duratd mai mare.
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care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie sa L]
fie prea uscate.

Setali o putere mai mi-

ca a microundelor.

®  Reglati o duratd mai
scurta.

m  Acoperiti alimentele.

Adaugati mai mult li-

chid.

11.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente
congelate.

Decongelarea alimentelor

1.

Asezati alimentele congelate intr-un vas deschis pe
suportul rotativ.

Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu
bucdtile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de
pui sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebu-
ie sa atinga peretii cuptorului.

Pornifi procesul de functionare.

La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.

Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
sifi Tn niciun caz si nu o aduceli in contact cu alte
alimente.

Pe parcurs, amestecati sau intoarceti preparatele o
datad sau de doua ori.

Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe ori.
Lasati alimentele decongelate sa stea la temperatu-
ra camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute in
vederea egalizarii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatitd chiar daca are interiorul inca putin
congelat.



Procedati astfel

Decongelarea cu microunde
Respectali recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

ro

Aliment Greutatea in g Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W
Carne intreaga de vitd, vitel sau porc, cu si 800 1. 180 1. 15
fard os 2. 90 2.10-20
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1000 1. 180 1. 20
fara os 2. 90 2.15-25
Carne intreaga de vitd, vitel sau porc, cu si 1500 1. 180 1. 30
fard os 2. 90 2.20-30
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1.2
porc 2. 90 2.4-6
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5
porc 2. 90 2.5-10
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1.8’
porc 2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata®? 200 90 10*
Carne tocatd, amestecatad®?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata®® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
File de peste, medalioane de peste sau felii 400 1. 180 1.5
de peste® 2. 90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Fructe, de exemplu, zmeur&® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeur&® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ® 500 90 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20

' Cand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.
Congelati alimentele in pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Intoarceti de mai multe ori alimentele.

Desprindeti bucatile decongelate.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Indepartafi complet ambalajul.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.

© o N o o »~ W N
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11.4 incalzire

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.
incalzirea alimentelor

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldurd. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti

cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei migcari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. .
» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v’ X

incalzirea cu microunde a alimentelor congelate

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distanta minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

1. Scoateti din ambalaj produsele gata preparate si in-

troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.

Repartizati plan alimentele in vas.

Acoperiti alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-

lie speciala pentru microunde.

Pornifi procesul de functionare.

Amestecali sau intoarceti ocazional, de mai multe

ori, alimentele.

Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi

cu viteze diferite.

6. Controlati temperatura.

7. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

w N
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Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucéati de carne cu sos, de exem- 500 600 12-17"

plu, gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14 -17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

! Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.

2 Turnati putin lichid peste preparat.
® Adaugati apa in vas cét sa acopere baza acestuia.
* Gatiti preparatul fara a adauga apa.

52



incalzirea cu microunde

Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde.

Procedati astfel ro

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bauturi’ 200 ml 800 2-3%°

Bauturi’ 500 ml 800 3-4%3

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5%°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1%

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,56%¢

te de lapte*

Supa, 1 cana 200 g 600 2-3

Supa, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢g 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne in sos’ 500 g 600 8-11

Tocana 400 g 600 6-8

Tocana 800 g 600 8- 11

Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3

Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

' Introduceti o lingura in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.

N

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.

Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incélzire.

Separati intre ele feliile de carne.

3

4

5

 Controlati neaparat temperatural!
7

8 Turnati putin lichid peste preparat.

11.5 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microunde-
lor exprimata in W

Durata in min

Indicatie

Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2.90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezati forma Pyrex pe suportul

rotativ.

Decongelarea cu microunde

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

lor exprimata in W

Durata in min

Indicatie

Aliment Puterea microunde-
Carne 1. 180
2. 90

1.5-7
2.10-15

Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
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12 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

12.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare. A

= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= |nainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

= Nu indepartati folia transparenta de pe par-
tea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

® Realizafi lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate Tn urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie
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/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.

12.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricd, tineti cont de aceste
indicatii.

& AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuata doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o prizd cu contact de
protectie instalatéd conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

12.3 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

12.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici gasiti indicatii privind montarea in siguranta.

ATENTIE!

Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-

ce.

» Realizati lucrarile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

» Indepartaii aschiile.
Tnaltime minima de incorporare este de 850 mm.

m  Dulapul de incorporare nu trebuie sa aibd un perete
posterior in spatele aparatului.

= QOrificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz
trebuie sa fie acoperite.



= MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.

12.5 Dimensiunile de montare intr-un dulap
suspendat

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului suspendat.

=600 —

~560°2,
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12.6 Pregatirea dulapului suspendat

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legdtura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legatura la dulapul sus-

pendat. @
Tineti cont de valoarea x determinata.

l\
P4

20-19| 17,5 ||17-16

I
f
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12.7 Dimensiunile de montare intr-un dulap

inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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12.8 Pregatirea dulapului inalt

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legatura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legaturi la dulapul inalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.

iy
'\
4

( \(18,5-)( .
20-19| 17,5 |[17-16 T
= [ .
mm
x=140)(x=147)(x=154) 0 J

12.9 Pregatirea aparatului

Daca montati aparatul intr-un dulap Tnalt, aparatul tre-

buie pregatit.

1. Desfiletati surubul din centrul bazei cuptorului cu mi-
crounde.
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2. Scoateti capacul bazei cuptorului cu microunde.

3. Strangeti ferm surubul din centrul bazei cuptorului

cu microunde.

4. Desfiletati cele 2 suruburi exterioare ale b
rului cu microunde.

azei cupto-

5. Fixati cadrul de montare la baza cuptorului cu mi-

crounde cu cele doua suruburi exterioare.
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6. Fixali cele 4 picioruse de fixare la baza cuptorului
cu microunde.

12.10 Montarea aparatului
1. Fixati distantierul la aparat in functie de grosimea

peretelui.
O
©
—
AN

1

O LR
(1% [1% [H= [H# [He
2. Nota:

Nu strangulati si nu indoiti cablul de conectare.

17 1

-

Introduceti aparatul in interiorul dulapului si Tmpin-
geti-l spre dreapta.
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3. Insurubati aparatul pana cand acesta este aliniat in
centru.

4. Verificati distan{a fata de aparatele adiacente.

e——— ]

—

min. 3mm —»{l&
|
-

_—— I

(o))

Distanta fatd de aparatele adiacente trebuie sa fie
de minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaaite cneayolime yKasaHua no TexXHuKe
6e30nmacHOCTH.

1.1 O6wwue yKasaHuA

® BHuMMaTenbHO npounTanTe AaHHOE PYKO-
BOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHPOPMALIMIO O
npubope AnA AanbHeWLero Ucnonb3oBaHuA
WnKu AnA nepeaauu cneayowlemy snagenbuy.

= B cnyyae obHapyeHWA NOBpexAeHUI, CBA-
3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOK, HE NOAKIIOYanTe
npuéop.

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHune npubopa 6e3 LTencesbHON BUIKK
ZIOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNMPULMPOBaH-
HbIM cneunanucT. B cnyyae noBpexxaeHui ns-sa
HENpPaBWIIbHOrO NOAK/OUYEHUA rapaHTUiHble 00A-
3aTenbCcTBa TEPALOT CUy.

BesonacHocTb aKcnnyartaumv rapaHTupyeTca
TONIbKO NPY KBaNMULUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobnoAeHneM UHCTPYKLMM MO MOHTaXKy. 3a npa-
BMNbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
YCTaHOBLLMK.

WNcnonbayite npubop TONbKO:

= /1718 NPUroToBNEHWUA 6Nt0A U HANWUTKOB.
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= noa npucmotpoM. Heo6xoaAMMO NOCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBAaTbh KpaTKOBPEMEHHbLIM npoLece
NPUrOTOBNEHUA MULLW.

= 151A 6bITOBOrO MCNONIb30BAHUA UK UCMONb30-
BaHWA B aHaNOMMUHbIX LEeNAX, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHWKOB MarasmHoB, 0pUCoB
U APYrMx KOMMEpPYECKUX NpeanpuaTun; B
CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHu3aumnaAXx; KIMeH-
TamMu B rOCTUHULLAX UKW APYrMX BapuaHTax pas-
MeLLeHWA, NpeaycMaTpuBaroLLUX NUTaHKe.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa ypoBHEM MO-

pA.

He ucnonbayite npubop:

" C BHELUHWM TalkMepPOM MU OTAENbHbIM
nynbTOM AUCTAHLUMOHHOMO YNpaBNeHuA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
unun CISPR 11. 3T0T NpoAayKT OTHOCKTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocCTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
30al0TCA MUKPOBONHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaet, yto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOroO MCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtenen

HaHHbIn nprbop MOXKET UCnonb3oBaTbCA AETbMU
B Bo3pacTe oT 15 fieT  cTaplue, a TakxKe nuuamu
C orpaHuyeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHbLIMMU
WM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK C HEZLO-
CTaTKOM OnNbITa U/UNK 3HAHWW, eClM OHWU HaxXoaAT-
cA noA NPUCMOTPOM WK MOCSIE NOSyYEHUA yKasa-
HMI no 6esonacHOMy UCMoNb30BaHUO Npubopa v
rocse Toro, Kak OHM 0CO3HasIM ONACHOCTH, CBA-
3aHHble C HenpaBW/IbHbIM UCMOSIb30BAHUEM.
HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OunctKky n obcny)knBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTca ToNIbKO Ae-
TAM cTapule 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite netei mnaaie 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoBoAay.

1.4 Bbe3onacHaf akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXJAEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmecs npeaAMeTbl, XpaHs-

LiMecA B paboyei kKamepe, MOryT 3aropeTbCA.

» He xpaHuTe B pabouei kamepe Nerkosocnna-
MeHsAIoLMecA npeameThbl.

EAL



CnyyanHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLK, KarHyBLUUK

YXUP WM COK OT XKapeHUA MOTYT BCMbIXHYThb.

» Mepea akcnnyaTtauuein yaanute rpybble 3a-
rpA3HeHuA u3 paboyei kamepbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBarTefbHbIX 9NEMEHTOB U NpUHaa-
NE)>XHOCTEW.

MeperpeB nprvbopa MOXKET CTaTb NPUUUHOM

BO3ropaHus.

» He ycraHaBnusamTte npnbop 3a AekopaTvBHOM
unm mebenbHOW ABEpPLEN.

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

[MprHaane>XHOCTU MK nocyaa OYeHb ropAYMe.

» YT10o6bl M3BMEYL rOPAYYHO NOCYAY UK NPUHAA-
NIeXXHOCTH K3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-
NONb3yNTe NPUXBATKM.

Mapbl ankoronA MoryT BOCM/IaMEHATLCA B ropA-

yer pabouen kamepe. [lBepua npubopa MoXKeT

pacnaxHyTbcA. N3 pabouen kamepbl MOTyT Bbl-
pbIBaTbCA FOPAYNIA Nap M ASbIKK NaMeHM.

» Jlo6aBnsante B 6noaa ToNbKo HebonbLUoe Ko-
JIMYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM COZAEpKaHUeM
cnupTa.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHblV cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobaBneHum B 6nt0-
no).

» OCTOPOXXHO OTKpOIiTe ABepLy npubopa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

owunapvsaHua!

B npouecce akcnnyaTtaummn oTKpbITble AnA A0-

cTyna 4yactv npubopa CunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacantech k ropAYMM Yactam npubopa.

» He noanyckaite geten 65M3Ko K npubopy.

M3 oTKpbITON ABepLbl NpMbopa MOXET Bbl-

pBaTtbcA ropAa4un nap. lNpun onpeaenéHHon tem-

nepaTtype oH MOXXeT ObITb He BUAEH.

» OCTOPOXHO OTKpLIBaWTe ABepUy npubopa.

» He noanyckaite geten 6513Ko K npubopy.

Mpu ncnonb3oBaHWKM Boabl B pabouyei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYUi BOAAHOM nap.

» 3anpeluaeTca HanueaTtb BoAy B ropaAdyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe cTekno aBepubl Npubopa Mo-

YKET TPECHYTb.

» He ucnonb3yiTte arpeccuBHble abpasuBHbIe
YyUCTALLME CpeacTBa UK OCTpble MeTananye-
CKME CKpeOKM ANA OUMCTKM CTeKNa ABepLbl
npubopa, Tak Kak OHM MOryT nouapanaTtb Mo-
BEPXHOCTb.

BesonacHocTb ru

Metnu aBepubl Npubopa NOABUMHbI MPU OTKPbI-
BaHWU U 3aKpbiBaHWM ABepPLbl, Bbl MOXETe 3a-
LemMuTb cebe nanbubl.

» He potparuBanTtechb A0 yyacTka, rae HaxoaAr-
cA Netnu.

TpeLUnHbl, OCKOSIKU UK CKOJIbl HA CTEKSIAHHOM

BpallatoLlenca noactaBke MoryT npeacras-

NATb ONAaCHOCTb.

» He pgonyckainTte pe3Koro KOHTakta Mexay
TBEPAbIMY NPeAMETaMM M BpaLlatoLenca
NOACTaBKOW.

» AKKypaTrHO UCMONb3yWnTe BpaLLaoLyrcsa
NOACTaBKY.

Haxoaawweca B HarpeToi pabouyei kamepe na-

pbl anKorosA MoryT BoCniaMeHUTbCA, a Asepua

npubéopa MOXKeT ObiTb BblOUTA BbIpbIBAIOLLMMMU-

cA napamu. Ctekna ABepubl MOryT pasbutbea 1

pasneTeTbCA Ha OCKOJIKM.

— "Bo nzbexxaHne marepmasbHoro yuepba’,

CrpaHuya 62

» Jlo6aBnsaunte B 6noaa ToNbKO HebonbLUOE KO-
NIMYECTBO HAMNWUTKOB C BBICOKMM COAEPKaHUEM
cnupTa.

» He HarpeBaiite Hepa3baBneHHblv cnupT (= 15
% ank.) (Hanpumep, npu fobasneHum B 6nt0-
fo).

» OCTOPOXXHO OTKpOWMTE ABEpLY npubopa.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopayeHua aNeKTPUYeCKUM ToOKom!
MNoBpeXxxaeHHaA u3onAauMA ceTeBoro kabena Ag-
NAETCA UCTOYHMKOM OMaCHOCTMH.

» Hu B KOeM cnyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ ropAYMMM YacTaMKU npubo-
pa WU ¢ UCTOYHWKaMK Tenna.

» Hu B KOeM cliyyae He AoMyCKanTe KOHTaKra
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPbIMU KOHLAMU Unu
KPOMKaMMU.

» 3anpelyaeTca nepernbatb, 3aeMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBOW Kabenb.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuwba!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbLIM MaTe-

puan unu HazaeTb ero cebe Ha ronoBy v 3aJ0X-

HYTbCA.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C YNaKkoBOYHbLIM
mMaTtepuasnom.

59



ru bBesonacHocTb

Jetn MoryT BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MeSIK1e

AeTtanu, B pesynbTare 4yero 3a0oXHyTbCA.

» He noanyckanTe AeTen K MenKuMm AeTanam.

» He nossonanTe AeTAM urpatb C MENKUMU ae-
TanfaMu,

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHUAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCIHEAVYHO-
LLIEFO MUCIMOJ1Ib3OBAHNA

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb

Bo3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HaAYEHUIO

OMNacHO U MOXXET MPUBECTU K NosioMKe. Hanpw-

Mep, KpynaHble UK 3epHOBbIE NOAYLLIEYKU MPU

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYTb.

> 3anpeluaerca CylwnTb B NpMbope NpoayKThI
WnKn oaexay.

» 3anpeluaerca HarpeBaTb B npubope AoMalLl-
HIOt0 00YBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKM, TYyOKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

> Kcnonb3ayite Npubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HWA 6Nt0A M HAMUTKOB.

[MpoAyKTbl, MX YNaKoBKa U KOHTENHEPbI ANA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCH.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA
B TEPMOCTaTUYECKON YNaKoBKe.

> Pasorpesatb NpoAyKTbl B KOHTEMHEPAX M3
nnactmaccsl, 6ymaru unu us Apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
NIMYHBIM HabnroAEHUEM.

» Henb3A yctaHaBnMBaTb CNULIKOM B0nbLUYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3AEN-
ctBuA. Bceraa cneayire ykasaHuAMm, npu-
BEAEHHbIM B JaHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywute npoayKTbl B MUKPOBOSTHOBOW NEYM.
He pasmopa)kuBante u He Harpesaure rnpo-
AYKTbl C HU3KUM coAepKaHueM BOAbl, Hanpw-
Mep, xne6 Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLIHOCTH
MWUKPOBOJTH USIN ASIUTENIbHOM BPEMEHMU.

Macno ana npurotoBAeHUA NULLKM MOXKET 3aro-

peTbCA.

» HuKkoraa He pasorpeBanTe pacTuTenbHOe Mac-
110 B MMKPOBO/IHOBOM pPEXUME.
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A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakoctu unu apyrue NpoAayKTbl MUTaHUA B

NAOTHO 3aKPbITOM NOcyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» HwuKkoraa He HarpeBanTe XUAKOCTU Unun aApyrue
NPOAYKTbI MUTAHMA B NIOTHO 3aKPbLITOM Nocyae.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb oxora!

MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UK LLIKYPKOK

MOTYT JIONHYTb BO BPEMA W MOCNEe HarpeBaHuA.

> 3anpeLleHo rotoBuTb ALA B CKOPAyMe U paso-
rpeBaTtb BapéHble Anua B CKopnyne.

» HuKoraa He rotoBbTE MOJIIFOCKOB M PaKoob-
pasHbIX.

> [pu NPUroTOBNEHNUN ANYHULIbI-TNA3YHbKU NPOKO-
NINTE XENTOK.

> Y NpoAyKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXYPOHN UK
LLUKYPKOK, Hanpumep, ABGM0K, NOMWAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXypa WK LLUKYpKa Mo-
ryT NOMNHYTb. NPOKONUTE KOXYPY WU LLKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

leTckoe nuTaHWe nporpeBaeTcA He paBHOMeEp-

HO.

» He pasorpeBavTe AeTCKOE NUTaHUE B 3aKpbl-
TOW nocyae.
Bceraa cHumaliTe KpbILLKY MK COCKY.
[Mocne HarpeBa TWaTtenbHO nepemMeLllante unm
B3GoNTalTE COAEPXKUMOE.

> Meped TeM Kak KopMuTb pebeHKa, obasaTesb-
HO MpoBepbTE TEMMEpPaTypy.

PasorpeTtble 6ntoaa otaatot Tenno. MNocyaa mo-

YXEeT CUNbHO HarpeBaTbCA.

> Yr06bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALNEXKHOCTU U3
paboyei KaMepbl, BCeraa UCnosnb3ynTe npu-
XBaTKM.

epmeTHyYHO 3anaAHHaA YNaKoBKa M 3aKkaTtaH-

Hble B GaHKK NPOAYKTbI NPW HAarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaainte ykasaHuA Ha ynakoBKe.

> Yrtobbl M3BeYb 6Gntoaa u3 paboyen kamepbl,
BCeraa Ucnonb3ynTe NpuxBaTKu.

B npouecce akcnnyartauuun oTKpbITble AnA A0-

cTyna 4yactv npubopa CunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiteck K ropAYMM YacTam npubopa.

» He noanyckawTe aeten 6nn3Ko K npubopy.



Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HAYEHUIO

onacHo. Hanpvmep, cnuwwKkom ropayanA Aomaltw-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLIEY-

KW, T'yOKKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noaobHoe

MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTca cywuTb B Npubope NpoayKTbl
WnK ofexay.

» 3anpelyaeTca HarpeBaTb B npubope Aomall-
Htoto 00yBb, KPYNAHLIE UK 3ePHOBLIE NOAY-
LLEYKM, T'YOKKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npubop TONLKO ANA NpUrotTosne-
HMA 6Nto4 M HAMUTKOB.

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!
Mpn HarpeBaHUK XUOKOCTU BO3MOXKHA 3a-
Aep)KKa 3akunaHua. B atom cnyyae temnepary-
pa KuneHuAa gocturaetcA 6e3 obpasoBaHuA B
YXMOKOCTU XapaKTepHbIX Ny3blpbKoB. PeKomeH-
AyetcA cobnoaatb OCTOPOXKHOCTb AaXKe Npu
He3HauuTeNlbHOM COTpAceHnn éMKocTu. [opsa-
4anA XXMOKOCTb MOXET BHEe3amnHo HavyaTb CUIIbHO
KuneTb v Bpbi3ratb.
» [Npu HarpeBaHWK BCceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKY. OTO MOMOXKET U36erKaThb T.H. OT/IOKEH-
HOro 3aKMMNaHuA.

v X

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

TpaBMupoBaHUA!

HenoaxoaAwiana nocyaa MoXeT NonHyTb. B pyu-

Kax U KpbllKax ¢appopoBOn U KepaMU4EeCKOom

nocyabl MOryT 6bITb MEfK1E AbIPOYKH, 3a KOTO-

PbIMW HaXoAATCA NYCTOThI. [1pn NPOHMKaHWK B

3TV NYCTOThI BNarv nocya Mo><eT TPECHYTb.

» Mcnonb3ynte cneumanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJIHOBbIX NeYen.

BesonacHocTb ru

Mcnonb3oBaHne MeTaninyecKom nocyasl uim

EMKOCTEN, a TaKXKe Nnocyabl C MeTaNIMYeCKOM

OYPHUTYPOU B PEXXMME MUKPOBOJTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHMe UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTM K NoBpeXxaeHuto npubopa.

» 3anpelyaetcA MCnonb3oBaTb METaNIMYECKHUE
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJIH.

> Kcnonb3syute cneumanbHyro nocyay anda Mu-
KPOBOJTHOBLIX NEeYen.

/A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHUs aNeKTPUYECKUM TOKOM!
MNpunbop paboTaeT NoA BbICOKUM HaNPAXKEHU-
em.

» Hwukoraa He BckpbiBaiTe kopnyc npubopa.

A NMPEOYNPEXAEHUE - Puck HaHeceHuA
cepbe3HOoro Bpeaa 340pPOBbIO!
HenpaBunbHaA o4ncTKa MOXKeT NoBpeaunTb MNo-
BEPXHOCTb NpMbopa, COKPaTUTL CPOK €ro CIyx-
6bl ¥ NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO OMAaCHbIX CH-
Tyauuin, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOSTHOBOM
3HEepruu.

» PerynapHo ouuLlaiTte npubop v cpasy xe yaa-
NANTE U3 HErO OCTaTKM MPOAYKTOB.

» Bceraa cneawvte 3a uuMctoTon paboyen kame-
pbl, ABEPUbI ¥ OrPAHUYNUTENA OTKPbIBAHMA
Asepubl.

— "Ouuctka u yxoa", CtpaHuya 66

He ncnonb3ayite npubop ¢ NoBpeXxaéHHOM

ABepuen. BosmorxkHa yTeuka MUKPOBOJSTHOBOM

3Hepruu.

» He ncnonbayite npubop, ecnu noBperkaeHa
ABepua unv eé nnacTMKoBanA pamka.

» PemMoHT npubopa AomKeH Npon3BoAUTLCA
TOMbKO CneunanMcTaMmm CEPBUCHOMN CY»KObI.

Y npubopos 6e3 3alUTHOrO Kopryca 3Heprun

MWKPOBOJTH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» HuKoraa He CHUMauTe 3alMUTHLIA Kopnyc.

» JlnA ocywecTBneHnA NPOPUIAKTUKM U pe-
MOHTa BbI3blBalUTE CEPBUCHYO CNYXKOY.
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ru Bo usbexxaHne matepuanbHoro yuep6a

2 Bo usbemaHue maTtepuanbHoro yuiep6a

2.1 O6wan uHpopmauua

BHUMAHMUE!

HaxoasAwwmeca B HarpeToi paboyeit kamepe napbl anko-

ronA MOryT BOCMNaMeHUTLCA U NPUBECTU K HeoBpaTumo-

My noBpexxaeHuto npubopa. B pesynbrate fednarpaumm

ZBepua npubopa MOXeT BbiTb BbIOWUTA BbIpbIBAOLLMMUCA

napamu. Ctekna ABepubl MOryT pasbutecA 1 pasneTeTb-

CA Ha ocKoJKK. BosHuKaroLee oTpuuatensHoe AaBeHne

MOXXET NPUBECTU K CUNbHON AedopmMaunmn BHYTPEHHEW

noBepxHOCTHU padoyei kamepsbl.

» He HarpeBaiite HepasbaBneHHbIn cnupT (= 15 % ank.)
(Hanpumep, Npu Ao6aBneHun B 6NOJ0).

Bnara, ckonuBluanAcA B paboyeit kamepe B TeUEHUE ANu-

TeNbHOro BPEMEHH, MOXKET CTaTb NPUYMHOM NOABEHUA

PXaBYMHbI.

» [lpoTupanTte KoHAEHCAT KaXkablM pa3 nocne 3aeseplLue-
HWUA NPUrOTOBMIEHHUA.

» He nepxwuTe Bna)kHbie NPOAYKTLI B 3aKpbIToi pado-
yel Kamepe B TeYeHWe ANUTENIbHOr0 BPEMEHMW.

» He ucnonbayite pabouyto KaMepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

Cuaetb Ha ABepue npubopa unu obnokaunsaTbcA Ha Heé

3anpeLlaeTca, Tak Kak ABepua npu 9ToM nospexkaaercs.

» 3anpellaetca BcTaBaTb Ha ABeply npubopa, caauTb-
CA, AepXaTbCA UK onMpaTtbCA Ha Heé.

2.2 MuKpoBonHoBasd neuyb

Mpu Nonb3oBaHMM MUKPOBOJTHOBOM Meyvbto cobnoaainte

AaHHbIe YKa3aHuA.

BHUMAHMUE!

ConpvKocHOBeHWe MeTanna ¢ BHYTPEeHHeh NoBepXHO-

CTbto paboyei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 06pasoBaHuio

WCKP, KOTOPbLIE MOFYT MOBPEANUTb NMPUBOP MM BHYTPEH-

Hee CTeKNo ABepubl.

» Cneaute 3a TeM, YToObl MeTaNNMUecKne NpeamMeTh
(Hanpumep, NoXKa B CTakaHe) HaxoAWUCh Ha pac-
CTOAHWUM HE MEHee 2 CM OT CTEHOK paboyei Kamepsl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEpUbI.

AntomMuHVEBaA nocyaa, NoMeLLEHHaA B Npuoop, MoXeT

BbI3BaTb UCKPOBLIE paspAaabl. Nprubop MOXeT noBpe-

[UTbCA M3-3a UCKPOOOpasoBaHuA.

» Hu B KOEM criyyae He UCnonb3ynTe antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBMIEHHbIX B HEro 6nto Beaét

K neperpyske.

» Hukoraa He 3anyckanTe peXxumM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kKamepy. UcktoueHem Ae-
NAETCA KPaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.
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MpurotoBneHne NONKOPHA B PEXXUME MUKPOBOSH

HECKOMNbKO pas NoApPAA NPU CIULLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXXAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONBKUX MUHYT
Mexay NPUroToBNEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBnMBaWTe CIULWIKOM BG0MbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

» Hcnonbsyinte makcumym 600 Br.

» [lakeTvKM C MONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTEeKNAH-
Hoe 6ntoao0.

Ecnu cHATb 3aLLUMTHYIO NaHesb, MOXHO NOBPeAUTb reHe-

paTop MWKPOBOJIH.

» 3anpeluaetcA CHUMATb 3aLLUMTHYIO NaHenb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kamepe.

YaaneHune npo3payHoMn MNEHKU C BHYTPEHHEN CTOPOHBI

ABepLbl MOXXET NPUBECTH K NOBPEXKAEHWUIO ABEpPLbI NPU-

6opa.

» Hukoraa He cHUMaWTEe NPO3PaYHYHO MAEHKY C BHY-
TPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

MpoHuKLWwana B NpMOOpP KMAKOCTb MOXKET NOBPeAUTL Bpa-

LLAOLLYHOCA NOACTABKY.

» Cneaute 3a NpoLECCOM NPUrOTOBIEHUA.

» CHavana yctaHoBuTe 6oree KOPOTKYH NPOAOIKM-
TENbHOCTb U NPU HEOBXOAMMOCTH YBENUYLTE €€.

» Hukoraa He ncnonb3yiTte Nnpubop 6e3 BpallatoLleica
NOACTaBKM.

3 3awuTta oKpyMatrowien cpeabl U 9KOHOMUA

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnaxkoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKu 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNONIb30BATbCA NOBTOPHO.

> VYTunusupyiTe oTAENbHbIE YaCcTW, NPeABapUTENbHO
paccopTMpoBaB MX.
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3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npudopom

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTtpoutb Bce pyHKUMKU Nprbopa 1 nosyunTs MHpopma-
umMto 0 ero paboyemM COCTOAHUU MOXKHO Yepes naHesb

ynpasneHus.

3ameTKa: B 3aBrucMMocTH oT TMna npubopa oTaenbHble
AeTanu Ha pUCYHKe MOryT OTIMYaTtbCA, Hanpumep, no
LuBeTy u popme.
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KHonka oTKpbIBaHWA ABepLb

OTKpbiBaH1e ABepubl.

YcTaHOBKa BPEMEHU NPUroTOBEHUA B MUHYTaX.

Perynatop MoLLHOCTK

Taitmep

YcTtaHoBKa MOLLHOCTH MUWKPOBOJIH B BrT.

4.2 Buabl HarpeBa

3aeckb npvBeaéH 0030p BMAOB Harpesa M pekoMeHAaLUnK Mo UX UCMOoSIb30BaHMIO.

Cumson HaumeHoBaHue

MpumeHeHue

90-800 MukpoBonHoBas neys Pasmopa)kusaHue, NpUroToBIEHUE UMK pasorpesaHne NpoayKToB U

YKUAKOCTEMN.

4.3 OxnamaaroLiMiM BEHTUNIATOP

BeHTUnATOp BKOYAETCA W BbIK/HOYAETCA N0 Mepe Heob-

XOANMOCTMU.

Bo BpemA paboTbl B MUKPOBOJIHOBOM peXXume npubop
He HarpeBaeTcA. Tem He MeHee, BKI0YaeTCA oxnarkaa-
FOLLIMIA BEHTUNATOP.
3ameTKa: OxnarkaaoLwunii BEHTUNATOP MOXXET Npoaos-
atb paboTy, Aarke ecnv NpUBop ye BbIKIHOYEH.
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ru [lepea nepBbIM UCMONBL30BAHUEM

4.4 KoHpeHcaT

Bo BpemAa foBeneHusa 6ntof A0 rOTOBHOCTH B padoueit
Kamepe ¥ Ha ABepLe npubopa MoXeT ckannueartbeaA
KoHAeHcart. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BNUAET Ha QyHKUMOHMpoBaHue npubopa. Mocne 3a-
BEPLUEHMA NPUrOTOBNIEHWUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

5 lNepen nepBbiM UCNONIb30OBaHUEM

BbinonH1Te ycTaHOBKM AnA NepBoro BBoAa B aKcnnyarta-
umto. OumncTtute NpUbop M akceccyapsi.

5.1 OuucTka npubopa nepen nNepeBbIM
ucnonb3oBaHUEM

Mepes nepBeIM UCNoNb3oBaHWMEM Npubopa HeoBXoAUMO

OYUCTUTL pabouyto KamMepy U MPUHAANEIKHOCTH.

1. Y6enautechb, uto B paboyeit Kamepe HeT OCTaTKOB yna-
KOBKM, NPUHAANEXHOCTEN UK APYrUX NpeaAMETOB.

2. OuuctuTe rnazKue NoBepXHOCTU BHYTpU paboyent Ka-
Mepbl MAMKON BNa)KHON TKAHEBOMN candeTKON.

3. Yr06bl yCcTpaHUTh 3anax HoBOro npubopa, npoTpute
nycTyto pabouyto Kamepy ropAYUM MblIbHBIM PacTBO-
POM.

- "Ounctka paboyesi kamepsi", CTpaHuya 66

5.2 YcTaHOBKa BpawjaroLienca NnoaAcTaBKU

Mcnonbayite npubop co BCTaBIEHHOM BpallatoLLeica
MOACTaBKOM.

1. TMonoxkute ponukoBoe Konblo [@] B yrny6neHue Ha
ZiHo paboyeit kKamepebl.

<_|JE|
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2. BcraBbTe BpallatoLlytoca noactaeky [b] B npusoaHoi
MexaHuam [Cl nocepeanHe fHa paboyeit kamepbl.

3. lNpoBepbTe, NpaBuIbHO N 3aKpensieHa BpatlaroLan-
cA noAcraska.

3ameTKa: Bpallatollanaca noactaBka MOXeT BpallaTbea

KaK B JIEBYIO, TaK 1 B NpaByto CTOPOHY.

6 CraHpapTHOe ynpaBneHue

6.1 MowHOCTb MUKPOBOJH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJSTH U UX NpH-
MEHEHMWE.

anrOJ.'I,HO ANA ucnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
ne4yu

MowHocTb MUKpO- [pumeHeHue

Mocyaa v npuHaanexHo- O6ocHoBaHWe
CTH

BOJIH, B BT

90 LLlagAwee pasmoparkuBaHue
NMPOAYKTOB.

180 PasmoparkvBaHue u noseneHve
10 TOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JoBeaeHune A0 roTOBHOCTU MAca
¥ pbIBbl MNK LWazALlee pasorpe-
BaHue 6ntoa.

600 PasorpeBaHve 6ntoa v aoBene-
HME MUX A0 FOTOBHOCTM.

800 PasorpeBaHue »>xnakocTew.

6.2 MNpuHagnexHOCTU U Nocyaa AnA
MCNoNb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOJIH

Utobbl paBHOMEPHO pasorpeBaTb 65to4a M He noBpe-
AuTb NpUBop, UCToNb3YHUTE NOAXOAALLYIO NOcyAy U Npu-
HaANEXXHOCTH.

3ameTKa: Npexae yem Mcnonb3oBaTb NOCyAy B MUKPO-
BOJ/THOBOM MeYMn, 03HAKOMbTECH C MHPOPMaLUEN OT
npoussoauTena. B cnyyae comHeHui npoBeanTe npo-
BEPKY NPUroaHOCTM NOCyabl.
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Mocyna u3 TepmocTabuns-  OTM MaTepuansl Nponyc-
HOro marepuarna, noaxo-  KakT MUKPOBOJHbIL. Mu-
[ALLero AnA UCMoNb30Ba-  KPOBOJIHbI HE MOBpEXKAa-
HUA B MUKPOBOJSIHOBOW Me- 10T XKapOonpOoUHyto nocyay.
um:
Crekno
Creknokepamuka
®appop
TepmocTabuibHbIi
nnacTuk
= [lonHOCTbIO rnasypo-

BaHHaA Kepamuka 6e3

TpeLUmH

Metannuyeckue npubopbl  3ameTKa: Utobbl n3be-
KaTb 3aZIEPXKKKU 3aKkuna-
HWA, Bbl MOXXETe UCMOJb-
30BaTb MeTannIMyeckue
npubopekl, HaNpUMep, NoX-
Ky B CTaKaHe.




BHUMAHMUE!

Conpu1KocHOBeHWe MeTanna ¢ BHyTPEeHHe NoBepxHo-

CTblo paboueit kamepbl MOXXET NPUBECTU K 06pa3oBaHMIo

UCKP, KOTOpble MOTyT NOBPEeANTL NPUOOP MK BHYTPEH-

Hee CTeKno Asepubl.

» Cneaute 3a TeM, 4TOObI MeTanIM4YecK1e npeameTsl
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAWUNUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsbl
U BHYTPEHHEW CTOPOHbLI ABEPLIbI.

He npuroaHo ANnA UCNONb30BaHWA B MMKPOBOMTHOBOW
neuu

Mocyna u npuHaanexHo- O6ocHOBaHUe
CTH

lMocyaa n3 metanna Metann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [1poayKThI

Nno4yTH He HarpeBaroTCA.

Mocyaa c 3onotucton unm  MUKpPOBOSHBI MOryT MO-

cepeBpuCTot OTAENKOM BpeauTb 30510TO1 U cepe-
OpAHbIA AeKop.
PekomeHnnauua: Ucnonb-
3ynTE Nnocyay TONbKO B
TOM criyyae, ecnum npous-
BOAMTESb rapaHTUpyeT,
YyTO Nnocyaa noaxoauT AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOJI-
HOBOMW neyu.

6.3 lNMpoBepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb AnA
MCnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM NeyYun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONB30BaHUIO B
MMWKPOBOHOBOM Neyn Npu NoMoLLM CneunanbHoro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONb30BaATb B PEXUME MUKPO-
BOJH TOJ/IbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owwuinapuBaHua!
B npouecce akcnnyarauun oTKpbITele AnA A0CTyNa 4acTu
npuéopa CUIbHO HarpeBatoTCA.
» He npukacaiitecb k ropAuMm yactam npubopa.

He noanyckaite aetei 6n13ko K npubopy.

>

1. TMocTaBbTe NycTyto Nnocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MakcUManbHYyH MOLLHOCTb MUKPOBOJSH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum pabotbl.

MpoBepka nocyAbl NPOUCXOANUT cneaytoLnm ob-

pasom:

— Ecnu nocyaa octanack Xono4HoOW Mnu Tennon, oHa
noAxoAWT ANA NCNONb30BaHWA B MUKPOBOJTHOBOW
neuwu.

— Ecnu nocyaa ctana ropAvYen Mam BO3HUKIIN UCKPBI,
npepBuUTe NPOBEPKY NpuUrogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMUT ANA UCNONb30BaHMA B MUKPOBOJTHOBOM ne-
ym.

Eall o

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

6.4 YcTaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHMUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBMEHHLIX B HEro 604 BeAET

K Meperpyske.

» HuKoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kamepy. UcktoueHuem AB-
nAeTcA KpaTKoBpPeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.
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PexkomeHgauusa: Yto6bl MakcMMansHO UCMONbL30BaTh
BO3MOXHOCTW Nprbopa, Bbl MOXETE PYKOBOACTBOBATLCH
MHpOpMaLMeN B peKOMeHJaUMAX Mo YyCTaHOBKaM.

— "Y Bac Bce nonyy4nrcal”, Ctpanuya 69

1. CobnogaiTte yKasaHua no TexHuke 6e30nacHoOCTH.
— CrpaHunya 60

2. Cobniopaitte ykasaHua No NpeaoTBpaLleHnto MaTepu-
ansHoro ywepba. » CrpaHuya 62

3. Cneay#re ykasaHuAM NO NPUMEHEHMUIO NOCYAbl U MpU-
HaANEXXHOCTEN, NPUTOAHBIX 1A UCTIONb30BaHUA B MU-
KPOBONHOBOW neun. = CrpaHuya 64

4. YcraHoBUTe HEOBOXOAMMYH MOLLUHOCTb MUKPOBOJIH C
MOMOLLbIO PerynAaTopa MOLUHOCTH.

5. YcraHoBWTE HY)XXHOE BPEMA MPUroTOBNIEHMA Ha
Tanmepe.
Ecnu Hy)>KHOe BpeMA NpUroToBieHWA cocTaBnAeT
MeHbLUEe 2 MWHYT, cHayana yctaHosuTe 6onee anu-
TENbHOE BPEMA, a 3aTEM Cpasdy Xe BEPHUTECH K HYXK-
HOMY BPEMEHU NPUroTOBIEHHUA.

3ameTKa: Ecnu Bbl oTKpoeTe ABepuy padoyei kamepsl
BO BpeMA paboTbl, BLINOMHEHUE PEXMMA C UCMONb30Ba-
HUMEM MUKPOBONH NpepBETCA U OCTAHOBUTCA OTCYET ycTa-
HOBJIEHHOIO BPEMEHMW NPUroToBfeHnA. Ecnun Bbl 3akpoe-
Te pabouei kKamepbl, BEINONHEHUE PEXKMMA BO30OHOBWT-
CA.

6.5 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBneHuA

Bbl MOXKETE U3MEHWUTL BPEMA NPUrOTOBNEHNUA B Nt0HOWM

MOMEHT.

> YcTaHOBWTE HY)XXHOE BPEMSA MPUroTOBNIEHUA Ha
Tanmepe.
Ecnu Hy>kHoe BpemA NpuroToBneHWA cocTaBnaeT
MeHbLLE 2 MUHYT, CHayana yctaHoBuUTe 6onee anu-
TenbHOE BPeMA, a 3aTeM Cpasy e BEPHUTECH K HYX-
HOMY BPEMEHW MPUrOTOBMIEHHUA.

6.6 lNpepbiBaHUe pexuma

1. Ortkpoitte asepuy npubopa.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BLINONIHEHUE PEXXUMA, 3aKPOWTe
ABepuy npubopa.

v YcTaHoB/IeHHOE BpeMA NPUroTOBAEHWUA NPOAOIKAET-
cA.

6.7 OTmeHa pexuma

» VYcraHoBuTe Tanimep Ha «0».
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ru OuucTka v yxoa

7 OuucTKa u yxopn

InAa gonroBpemeHHoW ucnpasHoi paboTel npubopa Tpe-
ByeTcA ero TwaTeNlbHaA OYMCTKa U yXOJ.

7.1 Yucrtawee cpeacTeo

Mcnonb3yinte TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CpeacTBa.

A NMPEOAYNPEX OEHUE — OnacHOCTb nopameHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLWanA B npubop Bnara MoXkeT cTaTb NPUYMHOMN Mo-

paXKeHWA TOKOM.

» He vcnonbayite AnAa oYUCTKMU Nprubopa NapooUnUcTUTe-
NN UK OYUCTUTENN BBICOKOIO [1aBNEeHUA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswime yicTALLME CPeAcTBa NOBPEXKAAOT Mo-

BepxHocTH npubopa.

» He ucnonb3ayite arpeccvBHble UK abpasmBHble Un-
CTALLME cpeacTBa.

» He ncnonbayiite uncTALme cpeacTsa ¢ 60MbLIMM CO-
Aep)XaHuem cnupTa.

» He ucnonbayiTe »kecTkue MoYanku uinm ryoku.

» He ncnonbayite cneunanbHble YACTALLME CPEACTBA B
TENSIOM COCTOAHUM.

» WcnonbayiiTe cpescTBO ANA OUUCTKM CTEKON, CKpeBoK
ANA CTEKNAHHbIX NOBEPXHOCTEN UM CpeacTBa No yxo-
Ay 3a M3aenvAMM U3 HEePXKaBetoLLeH CTanu TOSIbKO B
TOM CcJlyyae, ec/in 370 PeKOMeHA0BaHO B YKasaHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AeTanM.

HoBeble rybku cofepykat NOCTOPOHHUE YacTULbl, Nonas-

LLIKe NpY NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6kv anA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BbIMOW-
Te nepeAa UCnosb30BaHWeEM.

YucTAawme cpeactea AnA oTAeNbHbIX I'IOBerHOCTeVI n
KOMMNOHEHTOB CM. B pyKOBOACTBax No O4YUCTKe.

7.2 Ouuctka npubopa

Ounwaitte Npnbop B COOTBETCTBUM C YKa3aHWAMM, YTOObI
He NoBpeAuTb OTAESbHbIE KOMMOHEHTbI Ui NOBEPXHOCTH
HeNnoAXoAALLMM CMOCOBOM OUYUCTKU UMW YUCTALLMM Cpes-
CTBOM.

/A NPEOYNPEMXAEHMWE — OnacHocTb Bo3ropaHus!

CnyyarHo ynaBLUMe KYCOYKM MULLIM, KamHYBLUMIN XUP UK

COK OT YXapeHWA MOTyT BCMNbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybble sarpAsHeHWA
13 pabouei Kamepbl, C TOBEPXHOCTH HarpeBaTesNbHbIX
3NEMEHTOB W NPUHAANEIKHOCTEN.

A NPEAYNPEX AEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

MouapanaHHoe cTekno ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonbayite arpeccvBHble abpasmBHbIe YUCTALLME
CpeacTBa Uin ocTpble MeTannyeckue ckpebku ans
OYWCTKM CTEKNa ABepLbl Npubopa, Tak Kak OHWU MoryT
nouapanatb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay¥Te yKasaHWAM MO MCMOSb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 66

2. Cnepy#te yKasaHMAM NO OYMCTKE OTAESbHbIX KOMMO-

HEHTOB MNK NOBEPXHOCTEN npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
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-~ KomnoHeHTbl Nnpubopa ouuLLaiTe ¢ NOMOLLLIO ro-
pAYero MblflbHOro pacteopa M TKaHeBoMn candert-
KM.

- [lpoTpute Hacyxo MArkow TKaHeBOW CanpeTKoMn.

7.3 OuucTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTH K NOBPE-

YAEHWIO paboyei Kamepsl.

» He ucnonbayiite HU CNpeu AnA AyXoBbiX WKA(OB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIE OUUCTUTENM UNn abpa-
3MBHblE YMCTALLME CpeACTBa.

1. Cnepay¥ite yKasaHuAM MO UCNOb30BAHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 66

2. OuuwwanTte ropAYMM MbllibHBIM PACTBOPOM WMIIU
pacTBOPOM YKcyca.

3. Tpu cunbHOM 3arpAsHEHUM UCNONL3YIUTE CPEACTBO
ZNA OYMCTKM AyXOBbIX LUKAHOB.
Mcnonb3yite cpeacTBO ANA OYUCTKU AYXOBbIX LUKA-
®OB TONbKO B OCThIBLUEW padoyeit kamepe.

PekomeHgauua: Ytobel n3berkatb HENMPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBaVlTe YallKy BOAbl C HECKOJIbKUMU KannA-
MM JIMMOHHOIO COKa B Te4YeHWe 1—2 MUHYT Npyu MaKkcu-
ManbHOW MOLLHOCTU MUKPOBOJH. UToOkI M3bexkaThb 3a-
ZIEPXKKU 3aKWUNaHWA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXK-
Ky.

4. TpotpuTe pabouyro Kamepy BNarKHOW TKaHeBOM cas-
beTKou.

5. TMpocywuTte pabouyto kamepy, OCTaBMB ABEPLY
OTKPbITOW.

OuucTKa BpaLlaroLenca NoACTaBKHU

1. Cnepay#iTe yKasaHWAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 66

2. CHumMuTe BpalLaroLytocA NoACTaBKY.

3. 1nA ounctkm BpalLaroLlenca NoACTaBKU UCMONb3yHTe
rOpAYMM MbITbHBIA PacTBOP M candeTKy U3 MArkou
TKaHMU.

4. BbITpUTE HACYXO MATKOW candeTKow.

5. YcraHoBwuTe BpallaloLLytocA NoACTaBKY Ha MecTo.
Y6eaunTechb, 4To BpaLlatoLlancA noacTaBka 3aduKcu-
poBanach NpasBuibHLIM 06pasoMm.

7.4 OuucTKa nepeaHei naHenu npubopa

BHUMAHUE!

HecooTtBeTcTBytoLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTM K NOBpe-

IEHUIO NepeaHer naHenu npubopa.

» He vcnonb3ayite AnA OYUCTKM CpeacTBa ANA OYUCTKM
CTEKOJ, MeTannMyeckne CKpebku unu ckpebku ans
CTEKJIAHHBLIX NOBEPXHOCTEW.

» YTtoObl NPeaoTBPaTUTL KOPPO3UIO, CPasy e yaanante
MATHA U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana v An4Horo Benka ¢
NMOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEIOLLEN CTaNN.

» KMcnonb3aynte cneunanbHble cpeacTsa no yxoay 3a us-
AENMAMU U3 HEPIXKaBEIOLLIEN CTanu ANA OYMCTKM Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEH CTaNM.

1. Cneayite yKasaHUAM MO UCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 66



2. lepeaHioto NaHens Npudopa oumLLaiTe C NOMOLLLHO
rOpPAYEro MblfIbHOMO PacTBopa v candeTku U3 MArkow
TKaHM.

3ameTKa: Hebonblune UBETOBLIE OTAMUMA HA Nepea-
HeW naHeny npuéopa BO3HUKAIOT U3-3a PasnuuHbIX
mMaTtepuasnos, HanpuMMep CTekna, nnactTMacchbl Unm Me-
Tanna.

3. CpeAactsBo no yxoay 3a U3aenuaMMU U3 HepXKaBetoLLen
cTanu cneflyet HaHOCUTb NEPeAaHHor naHens npubopa
U3 HEPXKaBeKoLLEN CTann TOHKUM ClI0EM C MOMOLLIbIO
MATKOM TKAHEBOKN candeTKy.
CpencTBo Mo yxo4y 3a U3genvMAMU U3 HepyKasetoLlen
CTaJlM MOXKHO NMPUOBPECTU B CEPBUCHOM Cry>K0e unu
B CMeunann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpUTE HACYXO MAFKOW CanpeTKomn.

7.5 OuMucTKa naHenu ynpasneHUs

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBytOLLaA 0YMCTKA MOXKET MPUBECTHU K NoBpe-

YAEHWIO NaHenu ynpasfeHuA.

» He npotupaite naHenu ynpasneHMA MOKpoOM candeT-
KOW.

1. Cneay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 66

2. OuncTtuTe NaHenb ynpasneHua candeTkon 3 MUKpO-
$UOPBI MK BNaXKHOW TKAHEBOW CangpeTKOM.

3. BbITpuTE HACYX0 MATKOM candeTKow.

7.6 OuncTKa CTEKON ABepLUbl

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBylOLLIAA O4MCTKA MOXKET NPUBECTU K NoBpe-

YKOEHUIO CTEKON ABepLbl.

» He ncnonbsyitte ckpeboK ANA CTEKNAHHbLIX MOBEPXHO-
cTew.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

1. Cnegayvite ykazaHuAM MO UCMONb30BAHNIO YNCTALLIMX
cpeactB. — CrpaHuya 66

2. Crekna aBepubl ouvLlanTe TKAHEBOMK candeTKow,
CMOYEHHOW CPEACTBOM ANA YACTKU CTEKOT.
3ameTKa: TeHu Ha CTéKNax ABepubl, BbIMAZALLME KaK
pasBoAbl, HA caMoM Jefe ABMATCA CBETOM, OT-
PaXXEHHbIM OT OCBelLleH1A padoyei Kamepbl.

3. BbITp1TE HACyx0 MATKON candeTKow.

7.7 NMporpamma AnAa nogaepMaHUa YUCTOThI

Mporpamma AnA nogaepyKaHuA YACTOTI ABNAETCA Obl-
CTPbIM anbTepHaTUBHLIM BapUaHTOM AfA nepuoauye-
CKOM 0unCTKM paboueit kamepsbl. B xoae atoi nporpam-
Mbl 3arpA3HEeHUA pasMAryaroTcA NocpeacTBoM Ucnape-
HWUA MblILHOMO pacTBopa. 3aTem 3arpAsHeHWA Nerko yaa-
nAaroTCA.

YcTaHOBKa pexuma O4YUCTKHU

1. J[lo6aBbTe HECKONBKO Kanesb MOMLLEro CpeAcTBa B

YallKy ¢ BOAOW.

YTo06bl 3bexxaTb 3aleprKKU 3aKWUMNaHWA, NMOSTIOXKUTE B

YaLLIKy NOXKKY.

MocTaBbTe YallKy B LEHTP paboyeit Kamepbl.

YcTaHoBWTE MOLLHOCTL MUKpOBOJH 600 Br.

YcraHoBWTe BpeMsA NPUroTOBAEHUA 3 MUHYTHI.

3anyctuTte peXkxum MUKPOBOJH.

Koraa BpemA NpurotoBneHUA UCTeYeT, OCTaBbTe

ABepLUy 3aKpbITON eLle Ha 3 MUHYTHI.

MpoTpuTe pabouyto Kamepy BRaKHOM TKaHEBOM cal-

deTKoN.

9. lMpocylute pabouyto kamepy, ocTaBuB ABEpLY
OTKPbITOW.

Nogarw DN

©

8 YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBbHO YCTPAHWUTb HE3HAYUTESTb-
Hble HeucnpaBHOCTKM Ballero npubopa. Bocnonbayitech
MHdOpMaumren u3 rnasbl «YCTpaHeHWE HEUCNPABHOCTEN»
nepea obpalleHueM B CepBUCHYIO cny»By. 3To nosso-
NIUT M36exKaTb AOMONTHUTENBbHEIX PACXOA0B.

8.1 C6ou B paboTe

A\ NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTs

TpaBMUpOBaHUA!

Mpu HekBanM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMaCHOCTM.

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLuaeTcaA TONbKOo 00y-
YEHHbIM creunanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaseH, 0BpaTUTeCh B CEPBUCHYIO
cny»oy.

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

Mpubop He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabena He BcTaBreHa B PO3ETKY.

» [loakntounte NprBOpP K INEKTPOCETH.

Cpabotan npeaoxpaHuTtenb B 6110Ke NpeaoxpaHUTeNen.
» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B GroKe NpeAoXpaHUTenen.

Co6oMt aneKkTponuTaHusa.

» [lpoBepbTe, paboTaeT nv ocBeLLEHUE UNKU APYTrUe NPUMOOPLI B MOMELLEHWH.
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ru Ytunusaumsa

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpubop He paboTaer.

®yHKUMOHaNbHaA HEUCNPaBHOCTb

1. OTKnouMTe NpeaoxpaHuTenb B 610Ke NpeaoxpaHuTeneil.

2. Bkntouunte ero cHosa npumMmepHo vepes 10 cekyHA.

v B cnyyae oAHOKpaTHOM HEUCNPaBHOCTH COOBLLEHUE UCHEBHET.

3. Ecnu coobLieHne NoABUTCA CHOBA, 0BpaTtuTech B CepBUCHYIO Cry>kBy. Mo3BOHUB, YKaXkuTe
TO4YHOEe coobLueHne 06 owmbke.
— "CepsucHas cnyba", CtpaHuya 68

[Bepua 3aKpbiTa He MOMHOCTLIO.
» [lpoBepbTe, He 3aXKaTbl M ABEPLEN OCTaTKKU MULLM UM NMOCTOPOHHUE NPEeAMETHI.

Tavimep He yCcTaHOBIEH.
> VYcraHoBute Tanmep. — CrpaHuya 65

Bntoga pasorpeatot-
CA MeaneHHee, Yem
00bI4HO.

YcTaHoBEHA CAMLLKOM HWU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
> YcraHoBuTe 6onee BLICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBOJH. — CrpaHuya 65

B npubope HaxoautcA 60blUNI 06BEM NPOAYKTOB, YeM 0ObIYHO.

» YcraHoBuTe Bonee ANUTENBHOE BPEMA NPUIOTOBNIEHUA.
[lBoiHOM 06BEM yBENMUMBAET BPEMA NPUroTOBNIEHWA BABOE.

Bntoaa xonoaHee, yem 06bIUHO.
» [lepeBopaunBaiTe Unu BpemMa OT BpeMeHHU nomeLumMsanTe 61to040.

Bpawatowiancn
noAcTaBKa Lapanaet
WU CKPUMKT.

Hanuuue 3arpasHeHUA WM MHOPOAHOrO Tena B 06n1acTy NpMBoAa BpallatoLenca NoACTaBKM.
» OunctrTe PONMKOBOE KOMbLO M yrnybrneHune B pabouei kamepe.

BbinonHeHue pexxvma
C UCMOMb30BaHWEM
MWKPOBOJIH NpepkIBa-
eTcA.

Mpubop HeucnpaseH.
» Ecnu aTa ownbka noBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06pATUTECE B CEPBUCHYIO CRy»KOY.

Mpubop He paboTaer.
Ha avcnnee otobpa-
YKaeTcA BpemsA MNpuro-
TOBIEHUA.

Bbin cnyyaHo noBEpHYT NOBOPOTHLIVM NEpeKntoyaTensb.
» HaxkmuTe stop,

9 Ytunusauua

9.1 YTunusauua craporo 6biToBoro npubopa

YTunusauuna B COOTBETCTBUU C SKOSIOMMYECKUMU HOpMa-
MK oBecrneynBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPMYHOIO UCMNONb30-
BaHUA LUEHHbIX CbIpbEBbIX MaTepuanos.

> VYTunusupyiTte npubop B COOTBETCTBUM C IKOSOrUYe-

CKMMUN HOpMaMMu.

CBeaeHvA 0 BO3SMOXHbIX cnocobax yTMnmM3aumm Mox-
HO MOJIyYnTb B CNELManM3MpoBaHHOM TOProBOM Mpea-
MPWUATUM, A TaKXKe B PaiOHHBIX UM TOPOACKMX opra-

Hax ynpaBneHuA.

IaHHbI npubop UMmeeT OTMETKY 0 COo-
OTBETCTBMMU €BPONENCKUM HOPMaM
2012/19/EU ytunusaummn anexktpuye-
CKUX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl oNpeaenaAroT AenCTBY-
toLine Ha TeppuTopun EBpocorosa
npasuna Bo3Bparta v yTuausauuu cra-
pbIX NPUGOPOB.

10 CepBucHaa cnymba

MoapobHyto MHPOPMAaLUIO O rapaHTUIHOM CPOKE U yCho-
BWAX rapaHTMK B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
Hallen cepBUCHOM cry»be, y Ballero npoaasua um
HaiTU Ha Hallem cawTe.

Mpv oBpalleHnn B CEPBUCHYIO CNY>KBY YKaXkuTe Homep
usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Apapec v TenedoH CEPBUCHON CNyXObl MOXXHO HAWTU B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY)KO UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

InA goctyna K KOHTaKTam Cny»6 KIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXXE MOXKETEe UCNonb3oBaTh AaHHbIM QR Koa.
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Mmnoptep/OpraHv3auna, NPUHUMAatOLLAA NPETEH3UK MO
kavectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiiaHcac)» Pecnybnuka KasaxcTaH, r. Anmarsbl, yn.
Xamxun MykaHa, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»0bbl ycTpoicTBa — 7 nerT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu oBHapye-
HWW HENUCNPAaBHOCTU, 3BOHUTE B CEPBUCHbLIA KOHTaKT-
LeHTp 5454 (TonbKo AnA MOBUIIbHBIX TeNepOoHOB).
CaenaHo B Kutae

Y Bac Bce nonyuutca! ru

10.1 Homep uspenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
Hanaete Ha pUpMeHHOM Tabnnuke ceBoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamMu HaxXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHEW CTOPOHE ABepLbI.

€ Z

(e J

E-Nr. FD: ZNr:
\ |

YTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble npubopa u Homep Tenedo-
Ha CepBUCHOM CNY>KObI, Bbl MOXXETe 3anucaTtb 3TW AaH-
Hble.

11 Y Bac Bce nonyuuTtca!

3necb Bbl Hanaéte 0630p ONTUMAaIbHBIX YCTaHOBOK ANA
MPUrOTOBNEHUA PAa3NIMYHLIX TUMOB ONtoJl, a TaKXKe pPeKo-
MeHZauU1 OTHOCHUTENbHO NPUHAANEXHOCTEN U NOCYyabl.
Bce pekomeHaauun nofobpaHbl C yYETOM XapaKTepu-
CTMK MMEHHO Baluero npubopa.

11.1 PekomeHayeman nocnenoBaTenibHOCTb
AeACTBUN

3a4echb Bbl HaWaeTe NoaTanHyto NocnesoBaTenbHOCTb
ZIEACTBUIA, KOTOpaA NMOMOXET BaM HaunyyiMm o6pasom
UCrosb30BaTh PEKOMEHAYEMbIE YCTAHOBKM. Bl nonyuute
MHpopMaLMio 0 MHOXKecTBe 6ntoj, a Takyke pekomMeHaa-
LMK M COBETHI, KOTOPbLIE MOMOTYT BaM HacTpauBatb U UC-
nonb3oBaTth NPMBOP NOMUMO NPeayCTaHOBNEHHbIX MPO-
rpamMM onTUMasibHbIM 06pa3oM.

3ameTKa:

= PekomeHZauuu no ycTaHoOBKaMm Bceraa noapasyme-
BatOT XONOAHYHO M MycTyto pabouyto Kamepy.

®  3HaueHWA BPEMEHH, YKasaHHble B 0630pax, ABMATCA
OPVEHTUPOBOYHBLIM. OHM 3aBUCAT OT KayecTsa U
CBOMCTB NPOAYKTOB.

A NMPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
MpoAyKTbl C TBEPAON KOXXYPOW MIU LLKYPKOW MOTYT nor-
HYTb BO BPEMSA U NOCJIE HarpeBaHuA.

» 3anpelueHo rotoBuTb AMLA B CKOpAyne 1 pasorpe-
BaTb BapéHble Alla B CKopyne.

Hukorza He roToBbTE MOSIIOCKOB M pakooBpasHbiX.
Mpv NpUroToBNEHUN ANYHULBI-TNA3YHBU NPOKONIUTE
YKENTOK.

» VY npoayKTOB NUTaHUA C TBEPAOWN KOXKYPOW MIIN LLIKYP-
KOW, Hanpumep, ABNOK, NOMUAOPOB, KapTodensd, co-
CHCOK KOXypa UK LLUKYpKa MOryT NonHyTb. [pokonu-
TE KOXYPY UNK LLKYPKY Nepea HarpeBaHUeM.

Pasorpetble 6ntoaa otaaroT Tenno. [Mocyna MoXkeT cunb-

HO HarpesaTbCA.

» UYt06bl M3BNEYL NOCYAY U NPUHALANEMNHOCTU U3 pado-
yeW Kamepbl, Bceraa 1Mcnosb3ynTe NpuUxeaTku.

1. lMepexn Havanom paboThl yaanute U3 paboyei kame-
pbl BCE JIULLHWE NMPUHAANEKHOCTH.

2. Bribepute Tpebyemoe 6ntoa0 B peKoMeHAauuAx no
yCTaHOBKaM.

3. Boinoxute 6nt00 B NOAXOAALLYHO nocyay.
- "MpuHaAnexHocT™ u nocysAa A8 UCroIb30BaHNUA B
pexxume MukpoBosH", CtpaHnya 64

4. YcTtaHOBWTE NOCYAy HAa BpaLLaLLyHOCA NMOACTaBKY.

5. BbinonHuTe ycTaHoBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C pe-
KOMeHAAaUWUAMM M0 YCTaHOBKaM.
CHauvana ycraHoBuTe Gonee KOPOTKOe BpemaA Npuro-
ToBneHuA. Mpu HeoBX0ANMOCTH YBENNUULTE BPEeMsA
npuroTtosneHuna. Ecnu B Tabnuuax npuBoAATCA ABa
nokasaresiAd MOLLHOCTU U BPEMEHH NPUrOTOBIEHUA,
nepBbIM UCMOMb3YeTCA NepBbIit NoKasatesb, a noce
curHana BTOpoOW.
Ecnu Bbl XOTUTE NpMroToBuTL 6111040, NapamMeTpbl Ko-
TOPOro OT/MYAIOTCA OT ZlaHHbIX B TabnuLe, yCTaHoBUTE
npuMepHo BABoe Bosbliee BpeMs NPUroToBeHHA
ANA ABOMHOro obbema.

6. Bceraa vcnonbayitte NpuxBaTku, Koraa 4ocTaere ro-
pAYYtO nocyay s padoyeit Kamepsl.

11.2 CoBeTbl N0 pa3mopaXu1BaHUIO U
pasorpeBaHUIO

[nA JoCTWXEHWA oNTUManbHOro pesynbtata pasmopa-
YKMBaHWA U pasorpeBaHnA cneaywte AaHHbIM COBETAM.

3apaua Coset

Mo ucreueHun BpemeHu
npuroToBneHua 6ntoaa
ZIOMKHBI BbITh PasMopo-
YKEHbI, pasorpeThbl UK ro-

YBenuubTte Bpemsa npuro-
ToBneHuA. MpoayKTbl
6onbLuero o6bEMa U
GosbLUel BbICOThI TPeOYIOT

TOBBI. 6osblue BpeMeHu ans 06-
paboTKu.
Mo ncteyeHnn BpemMeHu = [lomeluuBaiite 6ntoa0

npuroToBneHua 6noao He BPEMA OT BPEMEHM.

ZIOMMKHO ObITb Neperpeto  ®  YCTaHOBUTE MEHbLLYIO

Mo KpaAM W roToBO Moce- MOLLHOCTb MWKPOBOJIH

peauHe. 1 6oNbLUYIO NPOAOIIXKHU-
TENbHOCTb.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

3apaua Coset

Mocne pasmopaxusaHua ® YCTaHOBUTE MEHbLLYHO
nTMUA UM MACO MATKKe MOLLIHOCTb MWUKPOBOJTH.
TOJIbKO CHapy»w, a BHyTpu ® [lpu 6onbluom o6bEme
eLlé He OTTaAnM. pasMoparkuBaeMblx

NPOAYKTOB HECKOMNBbKO
pas nosopaynBamnTe ux
BO BpeMsA pasMoparku-

BaHuA.
Bntofo He A0MKHO BbITh = YCTaHOBWTE MEHbLLYIO
CIULLIKOM CYXHM. MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
= YMeHbLUUTE BPEMA
MPUrOTOBMIEHMA.

= Hakpoiite 6ntogo.
Job6aBbTe Honblle BO-
Abl.

11.3 PasmopamuBaHue

Bbl Mo)keTe ucnonb3oBath Npubop AnA pasMoparkusa-
HUA 3aMOPOXKEHHbBIX NPOAYKTOB..

PasmopaxuBaH1e ¢ MUKPOBOJTHAMU

PasmopamuBaHue 6nroq

1.

[MocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTbl B OTKPLITOW No-
cyZe Ha BpallaloLLytoCcA NOACTaBKY.

He)xHble yacTu, HanpuMep, HOXKKU U KPbISbILLKKY
UbINAEHKA WM XKMPHbIE KpaiHUe 4acTun KapKoro,
MOXHO HaKpbITb HEBONBLLUMMU KYCOUKAMM aNTFOMUHK-
eBou ¢onbru. [pun aTom posbra He Ao/MKHA KacaTbeA
BHYTPEHHUX CTEHOK npubopa.

3anyctute pexxum padoTbl.

Mo “cTeyeHnn NoNOBUHLI BPEMEHW PasMOparkKuBaHuA
donbry MOXXHO CHATb.

3ameTKa: [py pasmopakusaHun MAca U NTULbl 06-
pasyeTcA *UAKOCTb.

YaanawTe »XMAKOCTb NPU NepeBopayMBaHnm, H1 B KO-
eM Cny4yae Henb3A UCMoMb3oBaTh €€ Npu AanbHew-
LeM NpuroToB/ieHUK, oHa TaKXXe He A0JHKHa COoMNpuU-
KacartbcA C APYrMMU NPOAYKTaAMM.

B npouecce pasmoparkusaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te UM NnepemMeLlanTe NPoAyKThl.

Bonblune KyCKun HyXXHO nepeBopayYnBaTb HECKONbKO
pas.

OcTaBbTe pasMopoXeHHble NpoayKThl ewé Ha 10—-20
MUWHYT MPU KOMHATHOM Temneparype.

Bbl MOXXeTe yaanuTe BHYTPEHHOCTH NTUUbl. MAco
MOXXHO pasfesnbiBaTtb, Ja)Ke eC/iv B CaMoW cepeavHe
OHO He A0 KOoHLa pa3Mopo3nioch.

Cobntonaite peKoMeHaaunm no ycTaHOBKaM AnA pasMopaykmpaHua 6ntoa rny6oKoi 3aMOopo3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOSH B BT HUA, B MUH
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHUHA KyCKoM (Ha 800 1. 180 1. 15
KOCTH U 6e3 KOCTH) 2.90 2.10-20
['oBAAMHA, TeNATUHA UK CBUMHUHA KyckoMm (Ha 1000 1.180 1.20
KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.15-25
['oBAAMHA, TENATUHA UM CBUHMHA KYCKOM (Ha 1500 1.180 1.30
KOCTH U1 6e3 KOCTH) 2.90 2.20-30
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA Kycoukamun 200 1.180 1.2
WM NOMTUKaMMU 2.90 2.4-6
[‘oBAAMHA, TENATUHA UK CBUMHMHA Kycoukamu 500 1.180 1.5
UK TOMTUKaMK 2.90 2.5-10
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHKUHA Kycoukamun 800 1.180 1.8’
UK IOMTUKaMK 2.90 2.10-15
MscHoOM paplu, cMellaHHbIR? 200 90 10
MsAcHoW dapLu, CMellaHHbI? 3 500 1. 180 1.5*
2.90 2.10-15
MAcHoW ¢apLu, CMeLllaHHbIn? 3 800 1.180 1.8*
2.90 2.10-20
MTyua UenmMkom mnm Kyckamu® 600 1.180 1.8
2.90 2.10-20

3amopakMeaTtb NPOAYKThI Ha MIIOCKOM NOBEPXHOCTM.
JocTaHbTe pasaMopoyKeHHoe MACO.

Heckonbko pas nepeBepHyTb 6ntoJ0.

Otaenute Apyr OT Apyra pasMOpOXeHHbIe YacTy.

MonHOCTLIO CHATL YNAKOBKY.

© O N O O A~ W N =

OtaenuTb KycKku nupora Apyr ot Apyra.

Bpemna oT BpeMeHU 0CTOPOXKHO nepemeLumsats 61t040.

Mpu nepeBopaunBaHnM OTAENNUTL PA3MOPOXKEHHbIE YaCcTH APYr OT Apyra.

PaSMOpa)-KMBaVITe TONbKO BbIMNEYKy 6es rnasypu, CImMBOK, XXenatmHa Uunun Kpema.
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Bua 6nroga BecBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-

BOJIH B BT HUA, B MUH
MTMua UenMKoM UK Kyckamu® 1200 1.180 1.15

2.90 2.10-20
PuibHoe dune, pbibHble KOTNEThl unu pbibHble 400 1. 180 1.5
NIOMTUKK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, HanpumMep, ropoLLEK 300 180 10- 15
®pyKTHI, AroAbl, HanpumMep, ManuHa® 300 180 7-10°
®pyKTbl, AroAbl, Hanpumep, ManuHa® 500 1. 180 1.8°

2.90 2.5-10
PacTonute macno’ 125 1.180 1.1

2.90 2.2-3
Pactonute macno’ 250 1.180 1.1

2.90 2.3-4
Xneb uenvkom 500 1. 180 1.6

2.90 2.5-10
Xneb uenmkom 1000 1. 180 1.12

2.90 2.10-20
lMupor, cyxoi, Hanpumep, caAobHbIin nupor® ® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAobHbI nupor® 750 1.180 1.5

2.90 2.10-15
Mupor, couHbln, Hanpumep, ppyKToBbIM Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXKHbIN Nupor® 2.90 2.15-20
Mupor, couHbli, Hanpumep, GpyKToBbIA Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXXHbIW Nupor® 2.90 2.15-20

! Tpu nepeBopaynBaHm OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbBIE YACTU APYr OT Apyra.
2 BamoparkuBaTb NPOAYKTbl Ha NOCKON NOBEPXHOCTM.

JocTaHbTe pasmMopOXKeHHOE MACO.
Heckonbko pas nepeBepHyTb 6n040.

Otaenute Apyr OT Apyra pa3MOPOXKEHHBIE YaCTH.

IMonHOCTbIO CHATb yNaKoBKY.

Pasmopamwsame TONbKO BbIME4YKy 6es rmasypu, CIMBOK, XXenatnuHa Unm Kpema.

3
4
5
® BpemsA OT BPEMEeHH OCTOPOXKHO NepemMeLLnBaThb 6m0.
7
8
9

OtaenuTb KycKu nupora Apyr oT apyra.

11.4 PasorpeBaHue
B atom npubope MoxkHO nozorpeTs 6ntoaa.

PasorpeBaHue 6nion

A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

PasorpeTble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MOXKeT Curb-

HO HarpeBartbCA.

» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U MPUHAANEIKHOCTU U3 pabo-
4yein Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpUxBaTKu.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

owunapuBaHua!

Mpu HarpeBaHWUK }XMAKOCTU BO3MOXKHA 3aJiEePXKKa 3aKH-
naHvA. B aToM cnyvae Temneparypa KWneHWs AoCTUraeT-
cA 6e3 06pasoBaHUA B XXUAKOCTHU XapaKTEPHbIX My3bipb-
KoB. PekomeHayeTca cobntoaate OCTOPOXKHOCTb AaxKe
npy He3HauuTeNLEHOM COTPACEHUM éMKoCTH. opAvan
YKMIKOCTb MOXXET BHE3AMNHO HayaTb CUIbHO KUNeTb U

OpbIsratb.

> I'IpM HarpesaHuu Bceraa Knagute B €MKOCTb JNIOXKKY.
310 NOMOXKET U3bexkaThb T.H. OTIIOXEHHOro 3aKuna-

HWA.

v X
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BHUMAHUE! 2.
Conpu1KoCcHOBEHWe MeTanna ¢ BHyTPEHHeH NoBepxHo- 3.
CTblo paboueit kamepbl MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHuIo
WCKpP, KOTOPbIe MOTyT NOBpeAnTb NPUBOP UK BHYTPEH-
Hee CTeK/0 ABepLbi. 4.
» Cneawte 3a TeM, 4TOObl MeTaNIMYeCcKne npeameTsl 5.
(Hanpumep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyeii kamepsbl
¥ BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABepLbl.

1. MsBnekute rotoBble 6ntoaa U3 ynakoBKU U MOMECTUTE
B NocyAy, NPUroAHYH ANA UCNONb30BaHWA B MUKPO-
BOJTHOBOW neyu.

PaBHoMepHO BINOXu1TE HGMt0A0 B Nocyay.
Hakpounte npoayKTbl NoAXoAALEN KPbILLKOKW, Tapen-
KOW Mnu cneuvansHon Gonbrov AnA MUKPOBOTHOBOWM
neuu.

3anyctute pexxum padoTbl.

Bpemsa oT BpemeHu nepesopaynBante unm nepeme-
LmBaiTe 6nt0a0.

PasnnuHble KOMNOHEHTLI Nonydadpukara MoryT Ha-
rpeBatbCA C PasfMyHON BbICTPOTOM.

Crneaute 3a Temnepartypon.

OcrTaBbTe ropayve NpoayKTbl eLé Ha 2—5 MUHYT npu
KOMHaTHOW Temnepartype.

MonorpesaHue 6ntoa rny6oKoM 3aMOpPO3KHU C UCNONb30BaHUEM MUKPOBOJTH
Cobntopaite pekoMeHaaUm1 No yctaHoBKaMm AnA noAorpeBaHua 6ntoa rny6oKoi 3aMOpO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

Bun 6nroga BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

MeHto, nopunoHHoe 610, rotoBoe 611040 300 - 400 600 8- 11

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-13

JIoMTUKKM K Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynAaw

3anekaHKa, HanpuMep, nasaHbA, KaHHennoun 450 600 10-15

FapHWpbI, HAaNPUMeEp, PUC, MaKapoHbI? 250 600 2-5

[apHWPEI, HANPUMEpP, PUC, MaKapPOHbI? 500 600 8-10

OBollM, HanpuMep, ropoLlek, OPOKKOIH, 300 600 8-10

MOpPKOBbL®

OBolUM, HanprMep, ropoLLeK, BPOKKOIH, 600 600 14 -17

MOpPKOBbL®

LUnuHat? 450 600 11-16

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL KYCKM MACa APYr OT Apyra.
Jo6aBuTb B 6511040 HEMHOTO XXHUAKOCTMH.
Job6aBuTte B nocyay BoAy, YTOObI OHA NOKpbIBana AHO.

-
2
3
4 ToToBUTL BM0A0 6e3 fodaBneHna BoAbI.

PasorpeBaHue B peXXuMme MUKPOBOIJIH

Cobntonaitte pekomMmeHaauunn no yctaHoBKam AnA noaorpeBaHUA 6noa B pexxmme MUKPOBOJIH.

Bun 6nrona KonuuecTBO MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2-323

Hanutku' 500 mn 800 3-423

IleTckoe nuTtaHue, Hanpumep, BYThINOYKK C 50 mn 360 oK. 0,5%8

MOJIOYHOW CMeCbto®

IeTckoe nuTaHue, Hanpumep, BYTLINOYKM C 100 mn 360 oK. 158

MOJIOYHOW CMeChto®

IleTckoe nuTaHue, Hanpumep, BYTbINOYKK C 200 mn 360 1,556

MOJIOYHOW CMeChio*

MonoXKWTL NOXKKY B CTaKaH.

He neperpeBathb ankorosfibHele HaMUTKM.

Cneautb 3a NpurotoBneHMem ontoaa.

PasorpeBaTb AETCKOE NUTaHWE OTAENbHO OT COCKU UMW KPbILLKH.
Mocne pasorpeBaHnA XOPOLLO BCTPAXHYTb H10A0.
O6A3aTenbHO KOHTPONMPOBAaTL TEMNEPATYPY.

OtaenuTb NOMTUKK MAca APYr OT Apyra.

Jo6aBuTb B 6511040 HEMHOTO XXHUAKOCTM.

® N O o A~ W N =
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Bua 6nroga KonuuectBo MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Cyn, 1 Tapenka 200r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6ntoao, rotosoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, rycton cyn 400 r 600 6-8

Pary, rycton cyn 800r 600 8-11

Osoluu, 1 nopuma® 1501 600 2-3

Osoluu, 2 nopumm® 300r 600 3-5

! TTONOXUTb NOXKKY B CTaKaH.

2 He neperpeBaTb anKorosbHble HanuTKMu.

Cneautb 3a NpUroToBneHem 6éntoaa.

PasorpeBarb A€TCKOE NMUTAHWE OTAENbHO OT COCKM MK KPbILLKK.
Mocne pasorpeBaH1A XOPOLLIO BCTPAXHYTh 6nto0.
O6A3aTenbHO KOHTPONMPOBATL TEMNEPATYPY.

OtaenuTb NOMTUKK MAca Apyr OT Apyra.

Ho6aBuTb B 67100 HEMHOO XUAKOCTH.

0o N o o »~ W

11.5 KoHTponbHble 6ntoaa

LaHHble 0630pbl ObiNM cocTaBneHbl AA PasiMyHbIX KOHTPOSIMPYIOLLMX OpraHoB, YToBbl 061erynTs npoueaypy npoBepKu
npubopa B cootBeTcTBMMU ¢ EN 60350-1:2013 unun IEC 60350-1:2011 1 B cootBeTcTBUM C HopMmor EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

MpuroToBneHue ¢ MUKPOBONHAMH

Bun 6nrona MoLHoCTb MUKpO- Bpema npurotoBne- YKasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH
Owmner, 750 r 1. 360 1.12-17 MNMocTtaBbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpaLlaloLLyoca NoACTaBKY.
Buckeut 600 8-10 MNMocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
Ha BpaLlaloLLyocA NOACTaBKY.
MsacHow pynet 600 20-25 Moctasutb popmy Pyrex Ha Bpa-

LaroLwyrocAa NoACTaBKY.

Pa3mopamuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHAMMU
PekomeHaauunm no yCTaHOBKaM AN1A pasMopaxXmBaHUAa B peXxume MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga MoLLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne- YkKasaHue
BOJIH B BT HUA, B MUH

Msaco 1.180 1.5-7 MoctaBbTe popmy Pyrex & 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpaLlLaloLLyrOCA NOACTaBKY.

12 UHCTPYKLMUA NO MOHTaNXYy

YuuTbiBalTe AaHHYO MHPOPMALMIO NPU YCTaHOBKE Npu-
6opa.

12.1 Be3onacHOCTb NP MOHTaXe

Mpu ycTaHoBKe npubopa cobntogaite AaHHbIe
yKasaHuA no TexHuke 6e30nacHoCTy.
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= Be3onacHOCTb 3KCMnyaTaumMmn rapaHTupyercH
TONBbKO MPU KBaNMPUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobnoaeHNeM MHCTPYKLMK MO MOHTaXKy. 3a
NPaBUSIbHOCTb YCTAHOBKWU OTBETCTBEHHOCTb
HECET yCTaHOBLLMK.

m Pacnakyite u ocMoTpute npubop. He noaknto-
yanTe npubop, ecnn oH BbiN NOBPEXAEH BO
BpeMA TPaHCNOPTUPOBKMU.

= [lepea Hayanom aKcnnyarauuu yaanute yna-
KOBOYHbIM MaTtepuan U KIeunkyo niéHky us pa-
bouei kamepsbl ¥ C ABepUbI Npubopa.

® Hukoraa He CHMMaWTe Npo3payvHyro MNEHKyY C
BHYTPEHHEeW! CTOPOHbI ABEPLbI.

»  O6patnTe BHUMAHUE Ha MOHTaXKHbIE NNaCTUHbI
ANA YCTaHOBKW NPUHAANEIKHOCTEW.

» Mebenb AnA BCTpaMBaHWA AOMKHA BblAEPXHU-
BaTb Temnepatypy Ao 90°C, a coceaHune da-
caabl — [0 65°C.

» He ycraHaBnvBamnTe npubop 3a AeKOpaTUBHOW
unu mebenbHol aABepuei. B npoTuBHOM cny-
yae BO3HUKHET onacHoOCTb neperpesa.

m PaboThbl Mo BbINOSHEHWUIO BbIpe30B B Mebenu
BbLINOJHAWTE Nepea ycTaHOBKOW npubopa. Yaa-
nute onunku. OHKU MOTYT HapyLWKTL paboTy
3NEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB.

= [loakntoueHue npubopa 6es WTencensHoOM
BWIIKW JOMKEH MPOU3BOANTL TONBKO KBanudu-
UMpOBaHHbIM cneunanuct. B cnyyae nospe-
YXOEHWH 13-3a HeNpaBUbHOMO MNOAKNHOYEHUA
rapaHTuiiHble 06A3aTenbCTBa TEPAKOT CUITY.

A NMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
TpaBMupoBaHUA!

HeTanu, oTKpbITblE NPYU MOHTaXKe, MOTYT ObITb
OCTPbIMH U NPUBECTU K NOpEe3aM.

» KUcnonb3oBaHue 3alUUTHBIX nep4yarok

/A NMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHusa!

Ucnonb3oBaHue yanMHEHHOro ceTeBoro kabena

¥ HeJoNYCTUMbIX a4anTepoB OnacHo.

» He ncnonb3ayite yanuHutensHble kabenu unm
MHOIFOKOHTaKTHbIE PO3ETKM.

12.2 MNoAaknrouyeHue K aneKTpoceTu

Ina 6e3onacHoro noakntoyeHUa npubopa K aNeKTpoceTy
cobnoaante AaHHbIE UHCTPYKLMK.
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A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCTb NopameHus

ANeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpy1 HEKBANMPUUMPOBAHHOM MOHTaXKE NPUOOP MOXKET

cTaTb UCTOUYHWKOM OMACHOCTH.

» ToNbKO KBaNMPULMPOBAHHLINA SNEKTPUK MOXET yCTa-
HOBUTb PO3ETKY UMK 3aMEHUTb COELMHUTENbHbLIN Ka-
6enb C y4EeTOM COOTBETCTBYIOLUMX CTaHAAPTOB.

» [MpuBop MOXKHO NOAKNOYATL K CETU TONBKO Yepes
MpaBUIbHO YCTAHOBJIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMNAOLLIMM
KOHTAKTOM.

» Ecnv nocne yctaHoBku npubopa Ao LTencesbHow
BUJIKW HEBO3MOXHO ByaeT fobpatbcH, To Npu ycTa-
HOBKe cneayeT NpeayCMOTPETb CrneuUnanbHbIR BbIKO-
yatenb AnA pasMblKaHUA BCEX NOMNKOCOB C PACCTOAHM-
eM MeXJy Pa3oOMKHYTbIMU KOHTaKTaMK1 He MeHee
3 mm. Mpu ycTaHoBke obecneybTe 3aLUMTy OT NPUKOC-
HOBEHMUA.

12.3 KomnneKktauuna

Mocne pacnakoBKK NpPoOBepbLTE BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBUE TPaAHCMOPTHLIX MOBPEXKAEHUI, a TAKIKEe KOMMJIEKT-
HOCTb NMOCTaBKHM.

12.4 Me6enb Ana BCTpanBaHUA

3aech NpuBeAeHbl YKasaHuA no 6e3onacHoi ycTaHOBKe.

BHUMAHUE!

OnUnKK MOryT HApPYLUUTL PaBoTy SNEKTPUUYECKUX 3ne-

MEHTOB.

» PaboTbl No BLINONHEHUIO BEIPE30B B MeBENM BhINON-
HAWTE nepea yCTaHOBKOM npubopa.

» Ypanute onunku.

= MuHumanbHanA BelcoTa yCTaHOBKM cocTaBnaeT 850
MM.

=V wkada anA BCTpamBaHuA He JOMKHO ObiTb 3aHeN
CTEHKMW.
BeHTUNAUMOHHLIE NPOpEesn 3aKkpbiBaTh 3anpeLlaeTca.
Mebenb AnA BCTpaMBaHWA AO/MKHA BblAEPXUBATb
Temnepartypy 4o 90°C, a coceaHue pacaabl — 40

°C.



12.5 YcTtaHOBOYHbIE pa3mepbl AnA
HaBecHoOro wwkaga

YuuTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMephbl U GesonacHsle pac-
CTOAHWA AN1A HABECHOrO LKaga.
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12.6 MNoaroTtoBKa HaBeCHOro LwKadga

1. Onpeaenute ToNLWMHY CTeHOK Mebenun. O
TonwWmHe CTEHKMU NPUCBaNBAETCA 3HaUEHHE X.

2. 3ametKa: 3HaueHWe X COOTBETCTBYET PACCTOAHMUIO OT
HU)KHEro OTBEPCTUA B COEAMHUTENBHOW MNACTUHE A0
[lHa BCTPOeHHoW mebenu.

MpUKpPyTUTE COEANHUTENBHYIO MNACTUHY K HABECHOMY

wradpy. @
O6patnTe BHUMaHWe Ha BbIYUCIIEHHOE 3HAYEeHHE X.
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12.7 YcTtaHOBO4YHbIe pa3mepbl AnA wKada-
KOMOHHbDI

YuunTbiBaiTe yCTaHOBOUYHbLIE pasmepbl M 6esonacHble pac-
CTOAHWA ANA WKada-KONOHHbI.
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12.8 MNMoaroToBKa WKada-KONOHHbI

1. Onpeaenute ToNLWMHY CTeHOK Mebenun. O
TornLwrHe CTEHKM NPUCBaUBAETCA 3HAYEHME X.

2. 3ameTKa: 3HayeHue X COOTBETCTBYET PaCCTOAHMUIO OT
HWKHEro OTBEPCTUA B COEANHUTENbHOW NNacTMHE A0
[lHa BCTPOEHHOI mebenu.

MpUKPYTUTE COEAMHUTENBHYIO MNACTUHY K LUKay-Ko-
NIOHHE.
O6patute BHUMaHWEe Ha BbIYMCIIEHHOE 3HAYEHHE X.
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12.9 MogroToBka npubopa K paboTe

Ecnu Bbl ycTaHaBnuBaeTe cBoW NpUOOpP B LUKA)-KONOHHY,

Heo6x0AMMO BbINOHUTL NOArOTOBKY Npubopa.

1. OcnabbTe cpedHWI BUHT Ha OCHOBAHUW MUKPOBOJIHO-
BOW Meum.

2. CHumute 3aLUMTHYHO NaHeNnb CO AHa MMKpOBOJ’IHOBOﬁ
neyun.
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3. 3aguKcupyiTe cpeaHUit BUHT Ha OCHOBaHUW MUKPO-

76

BOJIHOBOW Meuu.

<

-)

OcnabbTe 2 BHELLUHWX BUHTA Ha OCHOBaHWK
BOJIHOBOW Meuyu.

MUKpoO-

KpOBOJ'IHOBOﬁ neyu ABymMA BHELWHUMW BUHT.
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12.10 YcTtaHoBKa npubopa

1. 3akpenute pacnopku Ha npMéope B COOTBETCTBUM C
TOJILLIMHOM CTEHOK.

1
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2. 3ameTKa:

He 3a)kumaiite n He nepernbaiTte coeanHUTENbHbIN
nposoa.

>

3. 3aBopauuBaiTe BUHTBI Npubopa A0 Tex Nop, NoKa oH
He 6yaeT BbIPOBHEH MO LEHTPY.




4. TMpoBepbTe paccToAHWe A0 COCEAHWX NPUOOPOB.
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min. 3mm —»|&
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PaccTosaHWe fo coceaHux npubOpPoB A0KHO ObiTh He
MeHee 3 MM.

5. lNepen Hayanom akcnayarauuu yaanure ynakoBou-
HbIA MaTepuan 1 KNemnKkyo NNéHky u3 paboyei Kame-
pbl ¥ ¢ ABepubl npubopa.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001610870 (030911)
hu, pl, ro, ru
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